Regionalni odliSnosti pivnich
druhu v novovéké Evropé

Petr Holub
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Staré tisky

* Tadeas Hajek z Hajku O
pive, jeho vyrobe, povaze,

silach a vlastnostech,
Frankfurt, 1585

* Knausten, Heinrich_Funf
Bucher von der Edlen und
Hochthewren Goittlichen
Gabe und Kunst Bier zu
Brauen, Erfurt, 1574




Staré tisky

 Thomas Tryon_The new art of brewing beeer, ale
and other sorts of liquors, London 1691

* Krunitz, Johann Georg_Oeconomische
Encyklopaedie oder Allgemeines Systém der Staats
Stadt-Haus-u. Landwirsthschaft in alphabetischer
Ordnung, 1784

 Johann Christina Simon_Die Kunst des Bierbrau-
en, 1771
6 duvodu odlisnosti pivnich druht (klima, poloha,
rocni obdobi, suroviny, voda jako zakladni sou-
¢ast, rozlicné zpusoby sladovani, kvaseni a vareni)




Staré tisky historického obdobi

* Antonin Bélohoubek_Pivovarnictvi, 1874
* FrantiSek Chodounsky Nékolik listl o pivé a pivovarnictvi,1886
* Eduard Maria Schranka_Lexikon der Biere und Biernamen_ 1891

Culturhistoriseh-literarisches

LEXIKON

der
Biere und Biernamen.
Von
Dr. Eduard Maria Schranka.

(Fortsetzung.)

Ale-berry, ein engl. Gewiirzbier; s. Ale.

Alfeea, einer der vielen Namen des Alter-
thums fir die unter Sicera (s. d.) ran-
girenden bierartigen Getrianke, wie Bry-
tum, Curmi, Camum, Cerevisia etc. Das
Wort hingt vielleicht mit Foca (s. d)
zusammen,

Aliklaus, Spitzname des Bieres in Bran-

denburg.
Allans, andere Form fur Allus und Alus |

Alter Wenzel, nach F. E. Bruckmanns
Verzeichnis (Catalogus exhibens appela-
tiones et denominationes omnium potus
generum, Helmstidt 1722) Spitzname
eines Bieres in Breslau.

Alu, altnordische Form fur Ale (s. d.).

Alus, lithauische Bezeichnung fir Bier.
»Das slavische pivo, das lithauische
Alus und das germanische Bier* heisst es
parallelisirend bei Kohl, Petershurg, 2. 66.
Daneben die lettische Form Allus und
die andere Schreibung Allaus (s. d.). Das
Alus ist das schwiichere Getrink im Ge-
gensatz zum stirkeren pywas. Ein li-
thauisches Sprichwort sagt: ,Der Alus
hat Horner.“ Das gemahnt an den deut-
schen Bock. Ein anderes Sprichwort
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* cenova politika — nakupy psenice
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* PSenicna piva lze spojovat s obdobim

klimatického optima a politického klidu. . S
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* Hajek — Kralovéhradeckeé silné psenicné pivo,
po kterém hubeni tloustnou.
Nadano jest takovou dobrotou, jakou nikomu
dosud se nepodarilo napodobiti.




Jecmen

e Mensi naroky na pudu i na srazky (1-3 oblast)
e Zejména v zemedelstvi (zivocisna vyroba),

vyuziti pro vyzivu malé
* NizSi cena v dobé konfliktu

* Do jeCnych piv se stale pridavala cast psenice

a4

* Nizsi pridana hodnota
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Ostatni obiloviny

* Oves —zejména v zivoCiSné vyrobe
3-4 zemédeélska oblast

Jiz v 19. stoleti jen ojedinéle v nekterych horskych oblastech. Kdysi bylo )
Hoq/ng/:er (Hornské ovesné pivo) velice oblibené a také hojné cepované napr.
ve Vidni.

Nizozemi — Harlemské pivo (dovoz vody)

Rakousko — Horn 5 o , )
Ovesneé pivo také zminuje jedna anekdota, l,<,0,Iy se koci pta druhého "proc se

ten tvaj kan neustdle kolem sebe tak ohani” "ale pil jsem ovesné pivo a nyni

ze mé citi to co z kanali” odvéti druhy.

Poryni — Koete



Ostatni obiloviny

* Proso — ekvivalent psenice

Proso obsahuje dobre rozpustné latky vhodné pro vareni piva. Presto prosna piva
najdeme dnes spise mezi temi exotickymi, zejména v Africe pod nazvy Cana, Boza,
Pombie, Tjalu, Ighuja. Tatari na krymu maji pivo Buza, ve vychodnim
turkmenistanu Bakosun v Sikkimu na upati Himaldje Murva, u Rusinu Braka.

Bredaiské - Je vyrobeno z je¢ného sladu, ale zvlastnim zpUsobem, kdy slad je susen
na velmi mirném ohni, jak tomu ani u vzdusnych sladl neni vidét. Posléze se prida
také psenice a néco ovsa nebo pohanky.

» Spalda
Kolem roku 800 — St. Dennis, Karel Veliky
Bulion — Belgie, Lutich



Chmel

* \whodu pred ostatnimi u chmelenych piv predstavuji zejména jejich lékarskée
ucinky, horkost, aromaticka chut a trvanlivost. Chmel umoznoval vyrobu hnédych
piv, tedy historického zpusobu leZdkt, obecné nazyvanych stara piva.

* Jiz roku 1090 v dopise biskupa Erpa z Miinsteru jsou mezi pozitky z klastera
Freckenhorst jmenovana stara piva, coz byly patrné chmelené lezaky. Takova piva
byla varena v mnohych klasterech. Od zavéru 13. stoleti se pak pocala varit i v
nékterych mestech, zejména jako zasoba a z nich se nasledné vyvinuly lezaky a
breznaky.

e Geograf Cluver kolem roku 1600 vypravi zZe ze svéeho rodného mesta Gdansku
pamatuje i piva sestileta, ktera byla vzhledem ke svéemu stari spise nez proti Zizni
pouzivana jako lécebny pripravek.



Chmel

* Hajek — chmel ma vliv na konzervaci piva, chmeli se zeIJmena jecna (horka), méneée
psenicna (sladka); Alla — Anglicka piva postradajlu zcela chmele

* Obecné cervena/hnéda piva vice chmelena - Braunschweiger Mumme
* Bavorska a Braniborska piva pouzivaji méné chmele

* Chmelarské oblasti od stfredoveku
Jiz od 14. stoleti patrily mezi nejcennejsi chmelnice v Branderbursku ty v Buckove. Pivo
zde v roce 1688 varilo jiz na 50 varecnikda, kteri varili i na export. JiZ asi 200 let je
uvalena na oblast, lidove nazyvanou Hoppen -Buckow specialni chmelna dan ve vysi
2100 marek. Dnes viak | jiz Buckowské chmelnice jsou jen torzem puvodni sldvy a Buckow
je chudou obci.
Gardeleben - Lékari bylo predepisovano jako lek misto vina. Dalsi nazev byl Garlei.
Prednosti Gardelebenu jsou dodnes v bohaté chmelarske oblasti. V 15., 16 a 17. stoleti
byl odsud chmel bohaté exportovan.

* Geilhayner Bier- Druh piva, kdy na jednu Ctvrtku vezme se merice jeCmene. Vari se v
mnohych méstech. Toto pivo je vareno v Breznu a chmeli se ceskym chmelem.



Nahrazky chmele

Farrenkratubier - jedno z novych zdravotnich a lecivych piv. Na sibiri jsou listy kapradin
uzivany do piva misto chmele. To pak prenecha pivu charakteristikou vuni a chut. Dobré
proti tasemnici.

Grutt/Gruyt - Toto pivo bylo hojné vareno v severnim Némecku a v Nizozemi. Do
kvasného procesu byla pridavana vresna bahenni, ktera pivu davala trvanlivost a aroma a
stavala se tak konkurencni chmeli. Ve 14. stoleti pocal konkurovat chmel natolik, ze
chmelena piva byla zatizena z narizeni cisare Karla IV. poplatkem jednoho grose ze sudu.
Také na hornim Ryné od Oforvn/'poloviny 14. stoleti byl uzivan k vareni piva chmel, ale Grut
byl soubézné varen i nadale, napriklad v Dortmundu, kde potvrdil Ludvik IV. Bavor staré
pravo varit pivo Grut podle starého zvyku a zpusobu zcela volné. Kolem roku 1447 bylo
dortmudske Grut chvaleno a tento rok zde bylo vycepovano 958 becek. Grut byl v
Dortmundu varen do roku 1543, kdy jej nahradilo pivo Koete (Keute), které bylo vareno i v
Koliné a jehoz slad byl tvoren ze dvou sedmin z psenice a péti sedmin z ovsa.

Haidenkrautbier - jedno z mnoha bylinnych piv. Pouziva se nat s kvéty z viesu obecného,
ktery roste zejména v jehlicnatych lesich. Vres dava pivu horké latky a trisloviny, coz
napomaha trvanlivosti. Na ostrove Imi se pouZivaji kvetouci spicky rostliny jako nahrada
za chmel. Podle Irskych povésti bylo vresové pivo vareno jiz Kelty.

Wacholdebier — Casto v severskych zemich (Finsko, Norsko)



Korenena piva
* Historicky byla casto mimo bilych a cervenych piv odliSovana prave i treti kategorie piv

korenénych.

* Hajek — dvoji zpusob kofenéni (za studena, za tepla) _ » g o
pelynek, hvozdik, mata, vavrin, bedrnik x zazvor, skorice x kostatec, trtina, vavrin, muskatovy
orech, hvozdik

Anglie — bohatstvi kofenénych piv (Aleberry, Aloeale, Braket)
Anisbier/Anyz — proti kolikam a vétriim, stejné jako na zazivani

Beifussbier/Pelynék - platilo jako nejvznesenéjsi pivo lorovdémy, které potrebuji I&Cit neplodnost,
pro posileni bricha, ale také pri bolestech hlavy a k vylouceni kamenu

Birkenbier/bfiza - na kameny

Eichenblatterbier/dub - proti cholere, Uplavici, zanétdm mocovych cest a pfiliSného krvaceni u
dam
Ingwerbier/zazvor - pouzivané jako prostredek proti nadymani a prijmu

Eierbier/vejce - jeden z népojﬁRFip,ravovanﬁch z piva - teplé pivo s vejcem, ale i do studeného
pllva nékdo pridava vejce, pro |éCeni krku (chrapot, hrubost). Mezi Vajecna piva muzeme pocitat i
Flips.



Bi

. V[zi\(ti?_lli\vské,— Lidové porekadlo tvrdi, ze Vratislavské pivo je slezskym Malvazem. Kdysi mélo také vratislavské pivo
nékolik verzi.

* Hamburske - JiZ Knaustem zmirfiované a oznacené za krdle bilych piv. Mélo sladko vinny dozvuk chuti. Podle Losta se
v Hamburku varilo do roku 1233 Cervené pivo, pak bylo bilé a konecné od roku 1374 i zluté.

* Hannoverské/Hildesheimské — ¢etné imitace Beit den Kerl, Gronauersky, Halberstadstky...

* Stadské - Zmésta Stdde pét mil od Brém a pres Labe od Hamburku, kde se vari pivo zpisobem a postupme jako v
Hamburku a mezi nim a hamburskym je minimalni rozdil v chuti. Ale v hutnosti a sile nachdzime mezi nimi rozdily.
Nazyva se také Kdter (kocour) protoZe muze v hlavé po ranu, pokud clovék prilis vypije skrabat pravé jako kocour.

* Bremské - V tomto vzneseném meste se vari take bilé pivo, hamburskemu take neprilis vzdaleno. Rozdil je vsak
dobre patrny. Presto se jednad vsak o pivo zdraveé s plnou chuti. Presto jsou ale bremsti nadani jeste i tim, ze dobré
cervene pivo vari, ktere neni o nic mene zdrave a konzumovane nez pivo bile.

* Lubecké - Ve meste Liibeck vari také bile pivo z psenice, které je jako Hamburské vyhledavano a nazyva se Israhel.
Toto pivo je podobné mocné jako Hamburské, neni ale tolik silne. Pravée proto se vsak lépe pije, jelikoZ nedéla tak
tézkou hlavu. V tomto svobodném risském mésté se vari také cervené pivo, které chutna podobné jako korenéna
piva a predstavuje vzneseny a zdravy ndpoj. A je to dano od boha, pro obé mésta, Bremy i Liibeck, Zze se zde obé
pivo vari, které tak dobre vyzivuje.

. Eu&devnlfgyderské, Liineburgské, Engelské, Brundvické, Magdeburské, Polské, Prazské, Kolobrezské, Zitavské,
adanské.

a piva
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Broihan

1574 — V Hildesheimu a Hannoveru se vari dvé rtzna piva, ktera se nazyvaji Broihan a
nalezi mezi Bila piva. Obé jsou silné a sladké na chuti s silnym jadrem a velice vyZivné.
Obé piva jsou povazovana za dobra a zddrava, ale stejné jako u mnoha jinych neni
vhodné je pit pres miru.

19. stol. - Jméno proslaveného hannoverského bilého piva. Dle poveésti nazev vznikl
alegorii, Ze pivo je tak hrejivé Zze by se v nem mohl uvarit kohout i)Hahn). Z toho pochazi
nazev Broihahn. Mimo etymologickéeho vykladu vzniku slova s kohoutem (Hahn/o se
uvazuje také o vzniku z Hannobera (Hanover) a treti pavod ndzvu je vysvetlovadn tak, zZe
pivo pry vynalezl bohaty hambursky méstan a obchodnik. Ten privedl do Hamburku
sladka Conrada Broyhana a ten prvnée roku 1526 zde uvaril toto pivo. Historicky je sladek
Broihan dolozen ve vesnici Stocken na mili daleko od Hamburku, ktery byl jednu dobu v
Hamburku pivovarskym pomocnikem a 31. kvétna 1526 uvaril u Hanse von Sodens prvné
varku piva po nem pojmenovanou. Z pocatku bilo pivo pouze z psenice a chmele, pozdeji
se pocal pridavat jecmen. Po smrti sladka, roku 1570 nechali roku 1609 razit hannoversti
minci na jeho pocest, na které je vyobrazen kohout (snad odtud je povést o uvareném
kohoutovi). Tato pivovarska mince musela byt u kazdé vo'/rkz)/ a kazdy sladek ji dostal se
svym vyucnim listem (opravnénim k vareni piva). Broihahn byl casto napodobovdn a i v
jinych meéstech vice ¢i méné uspésné varen.



Gose

* Goslarske pivo ma nazev po rece, ktera méestem protéka. Je o néco lehci nez Hamburske,
v pocatku sladké, ale pozdéji, podobné jako Hamburské, ziskava vinnou dochut. Vyzivuje
dobre, zahrivd a déla dobrou krev. Mnoho sladku v jinych méstech se jej snazi
napodobit.

* Je vareno zejména z psenice v cisarskem svobodnéem meste Goslar v Hartzu. Z pocatku je
sladké a nasleduje vinnd chut. Mezi pSenicnymi pivy je primérné prirodni, vyZivuje
velmi dobre, zahriva a tvori dobrou krev. Muze byt také proti kamenum.

* Proslulé bilé pivo z Gosslaru. Své jméno dostalo po rece Gose, na které Gosslar lezi.
Nazev Gose oznacuje, podobné jako Broihan ¢ci Mumme urcity druh piva, ktery je od
jinych odlisny a ma také mnoho napodobenin. V roce 1717 bylo v instrukci mésta
Gosslar jmenovano v Gosslaru varené bilé pivo pod jménem Gose. Jiz Knaust udava
mnoho napodobenin - Quedelburské, Halberstettskeé, Blanckenburgske, Ascherschlebske,
Wernigerrodskeé, Osterwickské. Mimo to je nutné jmenovat Gose Hallské a Lipské. V
Lipsku bylo Gose prvnée cepovano u sevce Giesecka roku 1738 "dle staré Goslarskeé

metody varenée”.



Konvent - "Mladé pivo je lepsi piti nez stary Konvent"

* Lehke klasterni pivo. V 15. stoleti odvozeno od slova Convent. Lehci druh
klasterniho piva slouzici také jako oznaceni pro patoky ci polovicni pivo. Také
oznacovan jako Schemper. Byva nazyvano take Klosterbier.

» Patoky — Halbander (polovicni) , Halbbier, Dinnbier; Hansel, Hengst,

Papenkonvent, Fratresbier; Hausbier, Griessbier; Hinterbier, Afterbier, Mittelbier,
Nachbier, Schemper, Frischbier

* Hippie - Lehké Gosslarské pivo. Mimo Gose zndme tfi spiSe az pét druhu piva,
Z nichz posledni dva, Pfannerbier a Besten Krug, vznikaly podle predpisu mésta
z roku 1717 misenim. K tomu se pise v §4 tohoto predpisu "A kdyby nékdo vyrobil
pivo prilis silné, tak nikoliv vodou, ale pivem Konvent ¢i obecnym Goslarskym
miseno bude tak, aby bylo mirnéjsi, zachovan byla dobra chut, ale podporovalo
chut k jidlu. Takto misenim vznikaji nova piva sudovy Hippie a obecny Hippie"



Hneda piva

* Antwerpskée

* Gdanské - kral mezi cervenymi pivy. Také nazyvano Preusing. Holandané jej
nazyvaly, jelikoz bylo husté jako sirup, Joopenbier - od Joop - stava. Jeho sila vedla
k porekadlu - Danzingerské pivo je silneéjsi nez ctyri voli. Podle knihy "De Generibus
Ebriosor" se jednalo o nejlepsi pivo v Prusku a radilo se k nejlepsim jecnym piviim
vubec. Jiz od roku 1379 bylo nazyvdno lodnim pivem - cerevisia navigalis.

* Barthske - Kdysi slavneé pomoranské hnéde pivo, treba reprezentované

Stralsundskym, které bylo exportovano na vétsi vzdalenosti. Jiz Bergt Bergius ve
sve praci Uiber der Leckereyen uvadi vyvoz do Svédska a Danska.

* Brémské - Je cervenavé barvy a je casto vyvazeno, zejména do Holandska. Jiz roku
1272 meélo jeho jméno dobry zvuk.
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Svidnicke

Od 14. stoleti volny obchod s Vratislavi a Prahou, ktery znamenal silny export pres
Prahu do Cech a do jiznich ¢asti Némecka, pres Vratislav do Polska a Ruska.

Dovoz: béZzné se vozilo v obdobi od brfezna do kvétna/¢ervna a potom v obdobi
pred vanoci v listopadu a prosinci. Misty se objevuji i zimni dovozy v prubéhu ledna
a unora. VSeobecné lze fici, ze v nejteplejSich letnich mésicich se pivo vibec
nevozilo, v mrazivych meésicich zimnich pak jen zcela vyjimecné, patrné v zavislosti
na aktualnim klimatu.

Cena: prodej brnénského bilého piva ve 40. letech 16. stoleti za 1 zl a 2 gr za sud.

Primeérna cena dovozovych piv ve dvacatych letech se pohybovala okolo 5 zl a 20
gr za pivo prazskeé a 4 z| 25 gr za pivo svidnické.

V prubéhu 16. stoleti se situace vyrazné méni a dovazené pivo je po nasledujici tri
decenia témeér vyhradné jihlavské, misty se vyskytuje i pivo kladskeé.



Einbecker

1574 — Pred vSemi letnimi lehkymi pivy nebo chmelenymi jeCnymi pivy ma toto prednost a jméno
a je velice daleko do ostatnich obci vyvazeno jak po vode, tak po zemi. Kazdé treti zrno je
psenicné. V |éteé se jedna o velmi zdravy a osvézujici napoj, ktery nezahriva tak jako ostatni piva.
Také neni tak vyzivné, takze lide z nej netucni tak jako z jinych piv. Toto pivo nestoupa do hlavy
tak silné jako to delaji jina silna piva, proto je Casto dovazeno namisto jinych piv v lete. Jedna se o
studené pivo, je dobré a prijemne na chuti a pudi kameny. A jak zkusenosti fikaji, predci ostatni
Eiva svojl horkosti. Takze nikoliv jak se fika jen chmel musime videét jako pricinu toho ze pivo pudi

orkost, ale i jeCmen, ktery u jinych piv je bohatsi. Pivo je vyvazeno po zemi i vode do dalekych
mist.

1784 — V minulosti bylo natolik cenéno, Ze bylo vyvazeno do Rima, Amsterodamu i Hamburku,
odkud dale i do Jerusalema. Jedna se o pivo subtilni a pitelné, na zacatku je citit horkosti,
nasledné ale ostre. Pusobi na moc i zluc, je vhodné pri horeckach.

19. stol. — Melo oproti jinym lehkym letnim pivum ¢i chmelenym jecnym pivum prednosti. Bylo
vyZivné, ale neslo na tloustku a také nebylo tolik opojné, mohlo byt tedy pouZivano pacienty s
horeckou. Arnoldus von Villanova roku 1594 napsal, ze bylo exportovéno az do Jeruzaléma. O
Einbeckém pivu je fikacka "Einbecken Bier ist ein starkes Thier". Jiz Luther jej pil rad a knize Erich
z Braunschweigu i papez o reci Luthera na koncilu 18. dubna 1521 prohlasili ze si musel ten den
doprat lahev tohoto piva. Byl varen Fouze v zimé, a to od Martina, nejpozdéji do 1. kvétna.

V oblasti Einbecku bylo hojné chmelnic. Jeho nasledovniky vidime dnes v mnohych pivech typu

Bock.



Samec

Cervené silngjsi pivo bylo ve stfedovékych Cechdach reprezentovano zateckym
Samcem. Udajné se jednalo o tmavé, silné, aromatické a hotké pivo. Pokud se viak
zamyslime nad puvodem slova Samec (némecky Mannchen) shledame, ze toto pivo
nebylo svym pojmenovanim a patrné ani charakterem natolik vyjimecnym. Asi
nejznamejsim zastupcem této kategorie v némecky mluvicich zemich je Bock
(Kozel), ale obecné byla tato piva oznacovana jako Marzenbier, Bockbier, Kozlovec,
regionalné pak napriklad Schops (neboli Samec ve Vratislavi), Stier (ve Svidnici Byk),
Biefffel (ve Frankfurtu Buvol), Maulesel (v Jené Mezek), Hund (v Braunschweigu
Pes) a Kukuk (ve Wittenbergu Kukacka).
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* Vareno bylo na tri rmuty, jak nam doklada spis narizeni méesta Celle z roku
1719. Mnozstvi pivovaru varicich toto pivo bylo ve méstech regulovano,
napriklad v Celle to byly jen 3-4 pivovary, v Norimberku pak 35.



Breznak

» 1784 — Geythainer Bier/Geylhainer Bier - zcela jiné nez ostatni. Ihned jak je pivo
uvareno nosi si jej z pivovaru do svych domu a liji do chladicich kadi na 3 pidé vysoko.
Zde zustava, dle teploty vzduchu 15, 20 i 24 hodin dlouho, pak se zkousi prstem teplota
a nasledné se sleje do dvou velkych sudu (kadi), které jsou dole SirSi nez nahore. Do
kazdého se vleji 4 ctvrtky piva a tretina nadoby se necha prazdna pro kvaseni. Zde se
necha par dni stat, kdy zacnou z volnych castic kvasit nez nastane kvas (kterému se také
rika krouzky) na pul lokte vysoko. S takovym kvasenim je vyborné pitelné a skutecné
silné. Po ubéhnuti 11 az 14 dni, v zavislosti na povetri i vice kvaseni opada a stava se
nahneédlym az cernym. Potom se vezmou brezové vetve a tluce se s nimi do piva tak, ze
se stépi bilkoviny, a to pod dobu 1-2 hodin, nebo i méné. Posléze se plni do Ctvrtek
nebo do becek, které se vezou dobre zaSpuntované do skalnich sklepu lezet. Zde muze
lezet az do vyCepu, jelikoz je stale pitelné a neni treba pro to nic délat, pouze sudy pilné
omyvat a drzet v Cistoté. Osm dni pred tim se musi sud otevrit a Cistou studnicni vodou
zcela dolit, coz se musi 4, 6 a 8 den opakovat aby se kvas skrz otvor zcela vyloucil. Nelze
hledét na to, ze do Ctvrtky se treba cela konve, mozna i vice vody vleje, presto se jedna
0 znamenity ndpoj. Pokud ale do 6 ¢i osmi dnuU neni sud vySenkovan, dava se troska
psenicné mouky do studnicni vody a vleje se tam a brzy zkvasi.



Mumme

* Nazev snad pochazi od jména prvniho sladka. Varena je jednoducha a dvojita
Mumme. Jednoducha Mumme je dobry letni napoj, ktery dobre chladi. Dvojita
Mumme je vsak jesté o kus lepsi. Vari ji pét opravnénych mést /pentapolis/ mimo jiné
Norimberk a Erfurt.

* Nejlepsi je takzvana Schiff-Mumme. Lze ji prevazet na velke vzdalenosti bez nebezpeci
ubytku kvality. Na ni se déla kvalitné suseny jecny slad v Braunschweigu, k nemuz se
ddvad na pdnev voda a vari se 5/4 hodiny, nacez se ndsledné da do kadé, kde se necha
lezet a posléze se opét vari v panvi, tentokrat vsak jiz bez sladu a vari se dalsi tri
hodiny s kvalitnim zemskym chmelem. Po zchlazeni se necha kvasit. Lidové je ale
nejoblibenéjsi pro sirokou verejnost urcena Stadt-Mumme. Na tu se pouziva v
podstate jen ctvrtina chmele co na Schiff-Mumme, pokud ale ma dlouho lezet pouzije
se 2/3 chmele co na Schiff-Mumme. K vyrobé piva Aernde, které se déld stejnym
zplsobem je treba vice nez 2/3 chmele a po kvaseni se dobre zaspuntuje do sudu.



Variantni nazvy piv

* Frankfurt nad Odrou

Bastard, Batzman, Beyderwan, Breypott, Buffel, Carthauser, Fertzer, Fidelia,
Fitscherling, Glickelshan, Hartenacke, Helschepoff, Horlemotsche, Hotenbach,
Itax, Kellerzagel, Koerwinck, Kressen, Lotetnasse, Lorch, Mortpotner, Mlckensenff,
Quitschart, Reysekopff, Rolingbyer, Rutetop, SAlat, Schlippschlapp, Sperpype,
Staffeling, Stampf in die Aschen, Strekepertzel, Strohingen, Vaserman,...

Fertzer, Fidelia — pivo pro staré baby.

Fitscherling - pivo, které zpusobuje stydlivost. Protiklad proti afrodiziakdlnim
pivam.



Pivo v jidle

* Knaust — Vyvary ze starého chleba a piva, pivo s vejcem, maslem.
* Hajek — polévka se zloutkem a trochou smetany

* Pivo je zdkladem pro rtizné omacky, zvldsté pro tzv. cernou rybu (kapr
na cerno), raky a velkou roli hraji také pivni polévky. Také pro veprové
maso se hodli.

* Podle Ceskych receptu se hodi k priprave polévek vice bila nez hnéda
piva. Z Ceskych pivnich polévek je znama tzv. Grammatika.

* \V Dansku polévka Olobro. Stary éerny chléb se namodi v pivu a
posléze uvari. Nekdo pridava smetanu.

e \V Dansku je také délana sladka pivni zmrzlina.



