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Révu Clovek vyuzival odjakziva...

V obdobi pred nasim letopoctem bylo bilych odrid jesté pomalu a
dominovaly tak modré odrldy a vina cervenda ve smésné vysadbé.
Pavodni barva bobuli révy je modr3, jak je tomu u botanickych druhd.
Dnes je tomu naprosto naopak, dominuji odrudy bilé a vina aromaticky
vice rtiznorodd, odradova.

Pfredpoklddame, Ze prvni bilé odrady, které se zacaly v minulosti
prosazovat, byly muskaty (Muskat zluty a Muskat alexandrijsky). Je
zajimavé, ze muskatové odrudy se u nds dlouho vyraznéji neprosazuiji.
Blaha (1961) dokonce piSe, ,Zze spotrebitelé projevuji nechut k hrozniim a
viniim s muskdtovou prichuti, muskdtové vino se silnou prichuti a vini je
pry skoro nepitelné a sceluje se proto s jinymi odriadamiv poméru 1:4“.
Kazdda po dlouha léta péstovana odrida méla postupem casu casto
vSechny typy barev bobuli — modrou, ¢ervenou i bilou, popr. Sedou (napfr.
Portugalské bilé, Sedé i modré; Ryzlink bily ¢i rynsky a cerveny; Sylvanské
zelené, Cervené i modré; Muskat zluty, Cerveny i modry)

Véhlasna vina se skladala z vicero odrlid, byla dlouhovékd, ¢asto s vyssimi
kyselinami a alkoholem, napr. Falernské, nejlepsi to vino rimské fise -
prislovi pravilo: ,Hlava mad byt lehka jako vino Sabinské a pésti tézké jako
Falernskeé”.



Jak asi chutnalo vyhlasené Falernske ?

Nezname presné odrldu a pripadna aditiva, zndme vsak predpokladany postup vyroby.
Vino mélo vyssi viskozitu a alkohol, hnédavou ¢i jantarovou barvu, mélo byt plné, trislovité s delsi dochuti.

KdyzZ si ,odmyslime smés odrid“ které se skutecné pfi vyrobé tohoto vina pouzivaly, ma na celkovy charakter
vina i vliv prostiedi kde kefe rostou a hrozny zraji (tj. terroir, v naSem ptipadé hlavné tufovité pady, davajici vinu
vySSi aciditu, mineralitu a moznd i uzenost a kour), technologie vyroby (napf. passito — vyroba vina ze zavadlych
suSenych hroznl nebo namrzlych hroznt — zvyseni koncentrace sladkych a rozinkovych tont), pridana aditiva
(stabilizace proti mikrobidlni ¢innosti napr. rozkvasu tfeba pryskyfici), zrani (zakopana dolia v pisku stejné jako
kvevri), trendy - styly tehdejSiho vina (vice alkoholu, tfislovin, sladkost).

Posledni bod je velmi dlleZity, nebot chuté byly zkratka jiné nez dnes! Predevsim pouzivani konzervacnich latek
a postupll jsou hlavnimi rozdily mezi dnesnim, starovékym a stfedovékym vinem.

Dnesni vinné lahve, nadoby a uzavéry chrani vino pred oxidaci s tim, Ze moderni technologie umoznuji tzv.
mikrooxidaci neboli omezené a fizeni pronikani a rozpousténi kysliku pfes drevo Ci korkové uzavéry lahvi. Takové
postupy jsou prospésné pro spravny vyvoj vina a jeho uchovani. Avsak v davnych dobach bylo vino bézné
vystaveno masivnéjsSimu plsobeni vzduchu (nddoby nemély ,,plovouci vika“ jako dnes) a tak se rychle i kazilo.
Néktefri starovéci vinafi dokonce oxidaci vina prfimo doporucovali. Vino také ¢asto ,,putovalo” delSi dobu a ,pres
vice rukou” ke spotrebiteli. Nedochazelo tedy jen k oxidaci, ale ¢asto hlavné ke zméné teploty a ,,madeirizaci“
prepravovanych vin. Typicka barva vina byla tedy spiSe nahnédl3, oranzova ¢i hnéda.

Ke konzervaci vina se pouzivaly predevsim vyluhy z rostlin a pryskyfrice z borovice, ktera vsak kromé vyrazné
vuné doddvala vinm i husty a lepkavy raz. Jako dalSi konzervaéni pfisady se také pouzivaly: potas vyrobena z
popela tvrdého dieva (resp. jeji alkalicky louh), mramorovy prach, sal a nahodné kombinace bylinek. Ovsem za
cenu ztraty chuté vina a naopak vzniku novych chutové nepfirozenych viema. K desinfekci dfevénych sudt se
pozdéji zaCala pouzivat sira a ke konzervaci amfor slouzila sadra.

Avsak nékteré pryskyrice a bylinky (napf. mandragora, koriandr, fimsky kmin, kopr, ozanka, mata, Salvéj, tymian
a pelynék) se pridavaly do vina cilené nejen kvali konzervaci, ale i pro své Iécivé ucinky ¢i typickou vini. Velmi
oblibena byla vonna pryskyfice, kterou ronila nafiznutd kdra stfedomorské pistacie terebintové. Také se
pouzivaly dovazené drahé pryskyfice z kadidlovniku (olibanum) a myrhovniku (myrhum) pro vina s |écebnymi
protizanétlivymi ucinky. Takova vina pfinasela ulevu zejména nemocnym artritidou.

Zrejmé by tedy vonélo po pryskyfici, stejné tak v chuti by nejspis dominovala nasldadla chut
rozinek a pryskyrice, s prechodem do slanéjsi chuti a v zavéru by mélo zemitéjsi charakter po
mramorové drti a sadre...



Priblizny vyskyt révy dle puvodu v
Evropée

Vitis vinifera — vice jak 6000 let pr.n.l.
V. vin. ssp. vinifera — priblizné pred 3000 pr.n.l.

Fénické a recké odrudy (Apiana Muscat, Malvasia,
Assyrtiko, Aidani) — cca 1000 — 200 pf.n.l.

Etruské a rimské odrudy (Alba, Biturica, Greco di Tufo,
Piedirosso) — cca 100 pr.n.l.

Germansko-francské odrudy (Elbling, Ryzlink, Sylvan) — cca
400 n.l.

Iberské odridy (Godello, Graciano, Mazuelo, Verdejo) — cca
500 n.l.

Pannonské odrudy (Raiffal, Gohér, Furmint, Kadarka) — cca
1000 n.l.

Francouzské odrudy (Cabernet Sauvignon, Merlot,
Chardonnay) — 18.stol. a soucasnost..



Vinice na nasem uzemi

Keltoveé (?-5. stol. pr.n.l.) - ?
Marobudova rise (5 pr.n.l. — 20.n.1), - ? snad ano

Markomanské valky (165-189) a nasledna protirimska
povstani (277-279) - ? pravdépodobné ano (nalezy
semen a rimskych nozi na Muslové)

Samova rise (624 — 661) - ? pravdépodobné ano
Velkomoravska rise (833 — 907) — prokazatelné ano

Ceské knizectvi a pozdéji kralovstvi (895 — 1198; 1198
—1918) — urcité ano




Odrudova skladba vinic

Odrudovou skladbu nasich vinohradu v hlubsi minulosti lze jen
tézko definovat, nebot vinice mély smésnou vysadbu a nazvy
odrud v rtznych lokalitach byly odlisné.

Smesné vinice umoir”\ovaly také i v{/skyt zajimavym, dnes jiz zel
neexistujicim, semenacdm — u nas napr IVIuskat svatovavrinecky,
Rouéi usaté, Chrupka kropenata ¢&i riizné Sryky (Heunisch).

Prvni dochovany spis pojednavajici o ,modernich” odrudach je ze
16. stoleti — autor Jan Had, ucitel na Starem Meste prazskem,
pojednava o stavu vmohradmctw a vinarstvi v Cechach

Dalsi konkrétnejsi informace pochazeji az ze stoleti 18-tého
(hospodarské vzdélavaci spisy, tzv. Hausvditerliteratur) a zejména
pak 19-tého (rozvijejici se enologicka a ampelograficka literatura).

Vidime zde rozdilnou odriidovou skladbu ve vinicich Ceskych a
Moravskych !



Nazvoslovi odrud

Spousté odrid neni ani dnes podle dochovaného historického ndzvu
dost dobfe mozné prirfadit soucasny nazev odrady, nebot starsi
casto jen lokalni nazev vyjadruje jen obecnou vlastnost dané
odrudy (napr. Kyselak, RGzak, Skordk), hodici se pro vicero odrud.

To je také dlivodem proc¢ nékteré shodné nazvy odrady vsak

v rtiznych lokalitach mohou znamenat zcela jinou odrudu
soucasnou (napr. Tarant — Elbling Ci Veltlin; Cinyfal — Zierfahndler Ci
Sylvan; Muskatel — Muskat anebo i Veltlin ¢i Sylvan, atd.).

Dalsim problémem jsou pak mistni preklady uredne pouzivanych
némeckych nazvi odrud do jazyka ¢eského, potazmo do rlizného
nareci. Po valecném obdobi se pak némecké nazvy velmi rychle
vytratily.

Ucelena prace vénuijici se ,, desSifrovani” téchto odrid péstovanych
v minulosti na nasem uzemi tak dosud nebyla napsana (Kraus,
Markel, Sotolar).



Nejbéznéjsi odridy Cech ze 16-tého
stoleti

Jan Had (Winice w jakém poloZzeni ma byti a jakym zptsobem c¢lovék
ma deélati, aby z ni hojny uzitek mohl miti, pri tom take jak se wino
chowati a opatrowati md, Praha 1558) — popisuje zZel jen odridy
péstované kolem Prahy.

Jako prvni autor uvadi kraticky seznam a popis nejrozsirenéjsich
odrud révy té doby na prazskych vinicich.

Jednalo se prevdzné o odrldy ,hunské” (Heunisch a jeho hybridy),
konkrétné Videnka, Topol, Bél, Tvrdé a Klenice. Byly hodné plodné
a ziskalo se z nich vice vina, ale lehkého a s vyssim obsahem kyselin.

Vino nachazelo svij odbyt v klasickych nalevnach, Slechta popijela
spiSe ,francké” odriady, méné plodné, s vyssi cukernatosti, buketem
i alkoholem (Burgundské odriidy, Rynské odriady ¢i Muskaty).



Charakteristika téchto odrud

Topol (Bélovacka, Béloocko, Mehlweiss) — Topol, tot vino vo némz se pravi,
Ze jest tak silné, kdyby ho bylo drejlink samého, Ze musis Zelezné obruce
miti. A také kdyz ho rano pozobe a neb kdyzkoli, jak se v Cloveku zahreje,
hned ¢lovéka proskoCi a netreba jiného procisténi poZivati. (Bobule tvorily
zfejmeé vice cukru a mély laxativni ucinky, vino pak mélo vyssi alkohol).

Slo o bilou odrtidu, ktera se jiz v nasich vinicich i téch genofondovych zZel
nevyskytuje. MlUzZeme se tedy jen domnivat, Zze ndzev odridy byl odvozen
od podobnosti s topolem bilym — bujnéjsi rlst, vyrazna plstnatost ve spod
listd a rasicich vrcholl letorostu.

Podobné vypada odriida Mlynarka (Pinot Meunier), ta ma vSak hrozny
modré. ,Topolovy“ tvar listu ma vSak opét vicero starSich odrid — napt.
Furmint. Nazev Bélovacka — bilé hrozny — by mohl byt odvozen od odrtidy
Elbling (ndzev odrudy je odvozovan od latinského vyrazu Alben-bily nebo
germanského elv-elbe-reka, coz by znacilo révu od reky s bilym
hroznem). Pravdépodobné vsak jde o dnes jiz zaniklou odradu.



Charakteristika téchto odrud

Viderka (Bé&l velkd, Bélina, Bilina, Sryk, Sraglak, Weisser Heunisch) — Viderika jest vino bilé
dobré, hojné sudy naléva a kdyz jest ho mnoho, nech at jiného jest to dvé, tehdy tohoto tak
mnoho bude, kdyZ do suddv se leje. A md sorta tento zptsob do sebe, Ze kdyz" hrozen v ruku
se vezme, sam od sebe se ulomi, netreba jest noZe. (Diky pozdneJS|mu zrani, pri prezravani
nebo dlky mrazikim krehly stopky u hrozn(i, které opadavaly. Slo o velmi plodnou odridu

s vysSimi kyselinami, ¢asto se scelovala s jinymi sladsimi viny).

Jedna se pravdépodobné o plivodni odridu (Ci spiSe samovolného krizence ze skupiny
orientalnich odrid s mistnimi odrlidami zdpadnimi), kterd se na Uzemi Evropy dostala snad s
Attilovym vpadem (vpadem HunU, odtud nazev Heunisch), pripadné postupnym pronikanim
z Pannonie.

Po cely stiedovék, az do poloviny 19. stoleti, byla jednou z nejhojnéji péstovanych odrid v
Evropé. Nazev Heunisch znaci "hunské" a v podstaté znamena "cizi nebo spise jiné", byla
plodnéjsi a odolnéjsi, atd.

Vino vsak bylo nizsi kvality, bez vyrazné aromatiky, ale ovocné s vyssimi kyselinami.

Nazev ,,Gouais” je odvozen od starého francouzského pridavného jména "gou", coz byl
ponékud vysmésny termin, pfisuzujici odridé a vinu roli podfadného piti pro sedlaky.

V tehdy odridové pestrych vinicich (“matenych“-nepravidelna vysadba nejriznéjsich odrid)
vznikaly pomérné velmi snadno nové odridy z pfirozeného krizeni téchto zastoupenych
odrud. Vitalni plodné semendce s odridou Heunisch vznikaly ¢asto, nebot odrida byla
znacneé rozsirena (pro svou plodnost) a tvorila také znacné mnozstvi pylu. Vznikalo tedy
velké mnoiZstvi navzajem si podobnych odrtid, jako napft. Bél drobna — Heunisch gelber,
Heunisch blau..). Geny této odridy dnes nalezneme i nasich modernich odridach, jako
Chardonnay, Aligoté, Auxerrois Ci Frankovka....



Charakteristika téchto odrud

Bél (Bél drobna, Gelber Heunisch) — Bél také chutné sudy nalévd, ale zZe vZdy Cerstvo bude.
(Opét plodna odruda, ale s mensim hroznem i bobulemi a s vysokym obsahem kyseliny
jablecné, ktera se hlavné v l1été odbouravala, a uvolrioval se oxid uhlicity. Vino tak
nepotrebovalo stabilizovat, bylo svézi - na jazyku lehce perlivé).

Némcina (patrné Pinot gris, Burgundské Sedé) — Némcina jest vino dobré sladké a vyzra
s pfednim, ale Ze mdlo ddvd, a sama se tribi, jestlize ji prejmes. (Odrida ma ranéjsi zrani a
dobrou cukernatost, vylisnost je vSak nizsi a pri pretizeni kefe Urodou €asto sprchava). Popis

vSak neni Uplné jednoznacny a mohlo se tak jednat uz i o Ryzlink rynsky nebo Sylvanské
zelené.

Modfina (patrné Pinot noir, Burgundské modré). Opét vino sladké a dobré jez dobre sezra.
Mohlo vsak jit i o dalSi odridy ze stejné skupiny jako Burgundské modré rané (Jakubské)
nebo Mlynarku (Pinot Meunier).

Bronist (Brynst, Tramin bily) — Bronist jest vino dobré nevoddd mnoho Némciné, ale Ze
nerado sezrd, ale kdyz sezrd, tehdy vyborné bude, pakli nesezrd, tehdy tak jako jiné vino
bude. (Kvalitni dobra odrida jako Burgundské, ale z pozdnéjSim zranim. Kdyz nevyzraji
hrozny, bude vino kyselé, bez typické aromaticky, jen neutralné ovocné jako vétsina vin).

Muskatel bily (Muskat zluty, Gelber Muskateller) — Muskatel jest vino dobré a vonné, a kdyz
jest dobrého kere, tehdy da hrozen veliky a zrna zrnaté jako bilé visné. (Jiz v té dobé byla
velkd odridova rozmanitost ve velikosti hroznt i bobuli).

Klenice bila (Klenice, Javorové, Wippacher, Ahorntraube) — Klenice také dava Cisty hrozen
kdyzZ jest dobrd, neZ jest vzdy koZnatd. (Diky silné slupce byla odriida odolné;jsi vici hniti
hroznt — Cisty hrozen ddva)

Tvrdé (Hrubé vino, Grober Heunisch) — Tvrdé vino jest také dobré a zrna velka dosti dava.
(Typ Heunisch weiss, ale obsahuje jesté vétsi mnozstvi kyselin)



17.-18.te stoleti

O paleté péstovanych odrid si muzeme udélat spolehlivéjsi obrazek az
od druhé poloviny 18. stoleti. Pro prazskou ucenou spolecnost napsal

v letech 1777 a 1779 dr. Sebastian Helbling dvé ampelograficko-enologicka
pojedndni o odridach révy vinné v okoli Vidné.

Zaznamenava 36 odrid, zakladnu produkce tvofil jiz zminény (Weil3er)
Elbling neboli Braune, odriuda ktera produkovala hodné mostu a vinim
dodavala trvanlivosti. Praveé smesi, které staly na této sorte, byly urceny na
export do Cech a Slezska.

Na levé strané Dunaje smérem na Moravu vysadbam dominovaly Griiner
Ziernfahndler (Osterreicher, Sylvaner ve Wiirtembersku) a vSechny tfi
Muskately (zeleny, ¢erveny a bily) — tedy Rakouské bilé, Sylvanské a také
Ryzlink. Zaznamenava takeé stale vétsi oblibenost zeleného Muskatelu
(Griner Muskateller) Cili v budoucnu Veltlinského zeleného, obzvlasté

v krajich pri moravské hranici. Jako doplnék do smési nechybi ani
Silberweil ¢i Gaistutten (Kozi cecky). V okoli Valtic byla zminovana i
odrida Augster (Gohér), jako dllezita odrida na zdpadouherském
pohranici.



Prelom 18/19.té stoleti

Prelom 18. a 19. stoleti je ovSem i dobou pocinajiciho racionalniho zemédélstvi.
Zde vyznamnou roli sehraly velkostatky, které ridil vzdélany personal. A tak jejich
cestou prichazi i do ¢eskych zemi nové odruady.

Skrze cisarské statky ve Velkych Pavlovicich a Hodoniné pronika na Moravu
Chrupka bila (Gutedel), Burgundské modré. Priméticky velkostatek pocina
pocatkem 19. stoleti také s vétsi vysadbou modrého Burgundského a noveé i
Traminu c¢erveného.

Tim se dostavame i k segmentu Cervenych vin, ktera byvala tradi¢né na Moravé v
mensiné. Schams zaznamenava prichod Modrého Portugalu z Rakous a
doporucuje vysadby Burgundského modrého u velkostatkl (na tento popud jej v
60. letech 19. stoleti masoveé vysazi velkostatek v Bzenci).

Z jeho i ze zprav jinych enologickym a ampelografickych pozorovatel( z prelomu
18. a 19. véku vime, Ze dominantni odrtidou pro vyrobu ¢ervenych vin byl ¢erny
Cynifal (schwarzer Zierfandler, nékdy nazyvan modrym, blauer, ovSem tak je i
nékdy nazyvan Cynifal Cerveny, roter, jen z kontextu se da poznat, ktery kef mél
autor na mysli). Nékteri autori maji ¢erny Cynifal za Frankovku, obzvlasté kdyz
regiony ¢erného Cynifalu vykazuji po poloviné 19. stoleti ve svych modrych
vysadbach pravé Frankovku. Na druhou stranu jak Helbling, tak i Schams rozlisuji
mezi Frankovkou a ¢ernym Cynifalem...



Situace na Moravé

Prvni systematicky vycet na Moravé péstovanych odrid pochazi z pera administratora
statnich statk( na Moraveé a ¢inovnika C. k. moravsko-slezské hospodaiské spolecnosti
Jana Sedlacka z Harkenfeldu, ktery se zminuje o 11 odrldach (1826): gelber a griiner
Riesling, roter a weisser Traminer, gelber, griner a schwarzblauer Muskateller, blauer
Ziernfahnler, blauer Burgunder, gelber Lampart. Tyto velebil, naopak zatracoval Schrecker.
Slo o krajovy moravsko-dolnorakousky termin pro Silberweiss.

Do déjovych souvislosti nam obraz Moravy té doby osvétluje pohled uherského enologa
Franze Schamse: V pripadé Moravy vidime obraz zemé, kde probiha proces nahrazovani
Ryzlinku (vzdy se mluvi o dvou varietach uréenych bud' velikostné — maly a velky — nebo
barevné — Zluty a zeleny; velky a zluty je nazyvan Lipkou) stale vice dominujicim zelenym
Muskatelem. Rozhoduijici pFiinu tohoto ,,stridani strazi“ spatfuje Schams v touze po
velkych drodach. Ryzlink (rynsky) je hodnocen coby , kvalitni druh® nicméné velké strapce
zeleného Muskatelu byly prilis lakavé. A tak na Mikulovsku byl jiz v té dobé Ryzlink vytlacen,
na Znojemsku se udrzel pravé ve smésich s Muskatelem (Veltlinem). Oproti tomu na
Slovacko pronikal Veltlin mnohem pomaleji.

V 18. stoleti byla tedy hegemonie hunského Elblingu nahrazena Ryzlinkem, a ten je poté
takeé vytlacovan Veltlinem. Tyto dominantni odrudy byly ovsem systematicky diky smésnym
vysadbam spojovany s bilym Lampartem (Weisser Lampart), Sylvanskym zelenym (Griiner
Zierfahnler), Topolem (Mehlweiss), Bélem (Silberweiss, Schrecker), Cervenospicakem
(Roter Ziernfandler), stale doZivaly hunsky Elbling a Osterreichischer Grobe.

Sifi p&stovanych odrad té doby dokresluje Oheraloviv Tydenik (konkrétné na Ivanéicku v r.
1848): hrubozrny Rezlin (na Slovacku Rezlik, Lipka) malozrn\'/ Rezlin, (zeleny) Cinifal, Cerveny
Cinifal, Lampart (sv. Lambert), zeleny Muskatel, cerveny Muskatel, Heblln Klenice, Prorok
Dubmka Petrzelka, Topol, Kfepeléi vajicka, Beranéi ocasek, Sedik, Sefina a ¢erny Clnlfal



Situace v Cechach

Josef Simacek (1877) doklada struény popis cca 30-ti b&zné péstovanych
odrud na Mélnicku: Rouci cerné cynifalové, Rouci rané (Jakubské), Rouci
tvrdé, Rouci usaté, Rouci Sedivé (Rulandské Sedé), Roudi strihané (listem),
Brynst bily (Tramin bily), Brynst ¢erny, Buzin, Bélovacka (Topol), Cibéba bila
(Hedvabné Zluté), Cibéba cerna, Cynifal bily (Sylvanské zelené), Cynifal cerny
(Sylvanské cervené ¢i modré), Chrupka (Chrupka zlata nebo muskatova),
Uslechtilé bilé (Chrupka bild), Uslechtilé cervené (Chrupka cervena),
Uslechtilé kropenaté, Lampart (Frankovka bila?), Muskat zeleny, Muskat Zluty,
Muskat ¢erveny, Muskat Cerny (Muskat modry malozrnny), Rivola (Veltlinské),
Tarant bily (Elbling), Tarant ¢erny (Trolinské?), Tramin ¢erveny, Tramin korfenny
(Gewdlrztraminer), Karmazin (Frankovka modra?), Berani ocas, Isabella,
Klenice bila, Klenice modra, Uhercina (Bél ¢i Budinka) a Arabské bilé. A kde je
Ryzlink? Prave odlisnou strukturu a odlisny vyvoj vinohradnictvi a vinarstvi

v Cechdch a na Moravé doklada i neprltomnost Ryzlinku rynského v ceskych
vysadbach Tato — dnes i v Cechdch samoziejmd odriida — byla jako novinka
vysazovana aZ na sklonku 19. véku velkostatkarskymi hegemony ceského
vinarstvi tehdejsi doby (Litomérice, Mélnik, Roudnice).

Napfiklad A. Schmidt (1870) doporucoval pro Cechy vice péstovat jen jakostni
odrudy jako: Ryzlink rynsky, Tramin bily a €erveny, Burgundské Sedé a bilé,
Chrupku bilou; Burgundské modré a Modry Portugal pro vina cervena.



20.té stoleti

V roce 1941 vznikl registr odruid, tvorili se rajonizace Uzemi s doporu¢enymi odridami pro celoplosnou vysadbu JZD
Pravé zapisy odrud péstovanych v raznych letech velmi pékné ukazuji ,,oblibenost” (nékteré odriady nebyly ani léty
provéreny a jiz byly fazeny do nejvyssi jakostni tridy jako napf. Sauvignon ¢i Sémillon, jiné se ,prokousavaly” z nizsich
tfid postupné nahoru, napf. Modry Portugal) a frekvenci péstovani téchto odrud. V roce 1941 — 1945 (Slo o prvni
zapisy odrud do tzv. Statni odridové knihy) patfily mezi preferované a tudiz i nejpéstované;jsi tyto odridy:

Bilé odrudy: Burgundské bilé, Burgundské sedé, Miller Thurgau, Neuburské, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky;,
Sylvanské zelené, Tramin Cerveny, Veltlinské zelené.

Modré odrudy: Burgundské modré, Frankovka, Portugalské modré, Svatovavrinecké.

Po deseti letech v roce 1953 existovaly jiZ i tzv. jakostni tfidy odrtd, podle kvality vyrobeného odridového vina
z nich a podle téchto ttid se také odvijela cena vykupovanych hroznu:

Trida A (abecedné) — Burgundskeé bilé, Burgundské Sedé, Burgundské modré, Divéi hrozen (Leanka), Furmint,
Frankovka modra, Lipovina, Miller-Thurgau, Neuburské, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Sauvignon, Semillon,
Sylvanské zelené, Tramin ¢erveny a Veltlinské zelené.

Trida B — Cerveno3pi¢ak, Mugkat Ottonel, Mugkat Zluty, Svatovav¥inecké, Veltlinské €ervené, Veltlinské
cerveno-bilé a Veltlinské modré (Modry Janek).

Trida C — Cabariska perla, Chrupka bila, Chrupka éervend, Chrupka muskatova, Kadarka modra, Malingerovo
rané, Portugalské modré a Portugalské Sedé.

Napt. jiz pfiblizné za dalSich 10 let (1966) od vzniku registru, pfibyly do seznamu kvalitnich odrid dalsi odridy jako
Bouvier(v hrozen, Ezerjo, Froehlichovo sylvanské, Medovec, Sylvanské ¢ervené, Veltlinské ¢ervené rané a
Zierfahndler. Ddle na pfipravu lehkych vin pak odridy Burgundské modré rané (Jakubské), Kamenorutzak bily a
cerveny a Slankamenka bila i ervena.

Za dalSich 30 let (1991) do seznamu pribyly dalsi, ndm jiZ dobfe zndmé mostové odrudy jako Alibernet, André,
Aurelius, Cabernet Sauvignon, Peseckd Leanka, Irsai Oliver, Mu$kat moravsky, Neronet, Palava a Zweigeltrebe. Slo
vétSinou o Ceskd novoslechténi a svétové trzni odrldy. Za zminku stoji i ten fakt, Ze odrlida Chardonnay se jesté az
do konce osmdesatych let nerozliSovala od odrldy Rulandské (Burgundské) bilé!

V soucasnosti (2021) je v seznamu odrlid cca 60 odrtid, ale péstuje se jich vice (zejména PIWI)



Zaver - shrnuti

je jasné patrné, Ze v 16. stoleti dominovaly ve vinicich odridy velmi plodné s vy$sim obsahem kyselin (Heunisch,
Topol).
Dominance plodnych odr(d je patrna i v nasledujicim 17. stoleti (Silberweiss, Elbling).

Ve stoleti 18-tém tvofi kostru moravskych vinic jiz Ryzlink rynsky, Rakouskeé bilé &i Sylvanské zelené; v Cechach
pak Rulandské odriudy a Tramin bily.

V 19-tém stoleti se na Moravé zacina silné prosazovat Veltlinské zelené, stale jesté s Ryzlinkem i Sylvanskym a
nové se prosazuji Chrupka a Modry Portugal. V Cechach jde stale o Rulandy (Rouéi), Tramin (Brynst), Sylvany
(Cynifal) a Chrupky (Uslechtilé).

Na pirelomu 19/20.stol. se pomalu vyrovnavaji odriidy péstované na Moravé i v Cechach. Ve vinicich velkostatkd
se Castéji objevuje V\'/sadba odrtdova na ukor smésné V\'/sadby Vina se vSak stale je§té bézné kupazovala, ¢imz
vznikala vina smésna, nikoli vyloZzené odridova. Nicméné staré odridy pomalu mizi : Heunisch, Grober,
Silberweiss, Lampart, Frastdk, Sintavka, Erdilka, Volské oko, Kozi cecky, Berani ocas ci Vanilkovy hrozen pomalu
zanikaji, nebot ddvaji jen podradnd vina, trpi ¢asto chorobami a jsou nerentabilni (Bohuslav Jermdr. 1947).
Zacmajl se Sifit odrldy jako Portugalské modré a Sedé, Svatovaviinecké, Veltlinské zelené a hlavné Veltlinské
cervené rané. Diky zhorsujicimu se klima ustupup Muékat quty, modry a cerveny, ale objevuje se Cabariska perla
a Muskat Ottonel. Ze stolnich odrid se zacina vice objevovat i Kralovna vinic, KuSutliv hrozen, Muskat Jana
Matiasova, Miller Thurgau, aj.

20. a 21. stoleti - jde o dobu, kdy se zpretrhaly zabéhlé vazby vyhlasenych rodinnych vinarskych podnikt se
zdkazniky, otéZe prevzaly JZD, sadily se vétsi plochy vinic, vétSinou s plodnéjsimi odrlidami, za poufZiti stale tézSich
mechanizacnich prostredkl. Vedeni ,,Na hlavu” vystfidalo vedeni ,, Rynsko-hessenské” s vysokymi oblouky, které
nejvice odpovidalo ménicimu se klimatu a dosahovalo pozadovanych vysokych sklizni. Dalsi zkousena vedeni jako
Moserovo, Zaclony ¢i Vertiko se pfilis nepouzivalo a dnes je jiz témér neuvidime. | samotné Rynsko-hessenské
vedeni doznalo jistych zmén. Vyska kminku je nyni vyssi (réva pozdéji rasi a hrozny maiji vice kyselin), jedina tazen
se vyvazuje vodorovné (letorosty maji stejny pocet listd a hrozny na nich pak ptiblizné stejny obsah cukri i
kyselin), coZ omezuje vynos na dnes standardnich cca 10-12 t/ha. Z odrld se tehdy prednostné vysazovaly
zejména Miiller Thurgau (v devadesatych letech to byla dokonce nejpéstovanéjsi odrida), Veltlinské zelené,
Svatovavrinecké a Ryzlink vlassky. Pozdéji i Zweigeltrebe, André, Muskat moravsky a Palava. Dnes se sadi spiSe
odrudy jako Rulandské sedé, Chardonnay, Hibernal, Solaris, Palava, Dornfelder, Cabernet Sauvignon a
Rulandské modré.

A jesté jedna podstatné véc se zmeénila. Lidé jsou vice kulturné vzdélani, maji Iep§|’ povédomost o soucasnych
vinech, vino jiz nedegustuji z , koStovacek”, ale z vinnych sklenicek typu Ltulipan®, Objevuje se vice vinarskych
akci, konzumentl radi jeZdI na tyto akce (otevrené sklepy, vinobrani, aj.) a znovu vznikaji unikatni vazby , oblibeny
vinar“ — ,spokojeny a pouceny zdkaznik"“.



ZaVe hrnuti
Naroky na odridy se méni spolu s naroky spolecnosti vino konzumuijici. Zakladni principy zpracovani hrozna se sice
nezménily, porad musime z hrozn( dostat stavu, kterou nechame zkvasit, aby vzniklo vino, ale zménil se pristup
k samotné suroviné. V procesu vyroby vina vyuzivdme ridzné enzymy, kmeny kvasinek, fidime teplotu kvaseni, atd.,

¢imz ziskavame vino mnohdy aZ atypicky vonici Cisté odridové vino, absolutné stabilni, s presnym obsahem
alkoholu - ziskame vlastné ,,aromatickou mrtvou vodu“, vhodnou pro prodej v supermarketu.

Nasi predkové pili vino v ndlevnach (ne doma z Idhve) v podstaté jako pivo, bylo svézi a ¢asto i lehce perlivé (horsi
stabilizace méla za nasledek biologické odbouravani kyselin) — zkratka ,,Zivé“. Chut téchto vin byla rdznoroda,
nebot vinice byly vysazovany odriidami smésné (vicero odrid pospolu) a riznorodé bylo i Skoleni a stabilizace
téchto vin. Neznamena to vsak, Ze by se nesnazili o to, co preferujeme nyni. Také Slo o snoubeni chuti vina vhodnou
kombinaci odrtd, stejné jako harmonického podilu cukrd a kyselin, zajistit dlouhodobéjsi stabilizaci lepsich vin...
Vznikala tak slavna povést lokalnich vin (napf. vyhlasend vina bzeneckd, mélnickd) s presahem na statni uroven
(ohniva vina uherska ¢i kofenéna vina rynskd). Pozdéji na podobnych principech vznikala vyhlasena vina
znamkova, jako Bzenecka lipka, Blatnicky rohac nebo mélnicky Labin.

Historickych odriid mimo registr CR pozndme mnoho, jde o kdysi nosné (pfevazujici) odriidy b&zné ve vinicich jako
Bél, Topol, Klenice, Elbling, atd., ale také o odridy lokdlné péstované jako Berani chvost, Gohér, Blatové bilé,
Diamantova chrupka, Kozi cecky (Gaistutten), Arabské — které dnes vsak jiz ve vinicich spiSe nenajdeme.

Mnoho odrld historickych se v§ak dochovalo v nasich vinicich dodnes a tvofi hlavni odridovou skladbu nasich
vinarskych trati: Ryzlink rynsky, Rulandské bilé (Burgundské bilé), Sylvanské zelené, Neuburské, Tramin cerveny,
Frankovka modra, Rulandské modré (Burgundské modré), aj. Nékteré z nich byly v dobé neddvné vice preferovany,
napt. v 50-60tych letech Modry Portugal (Portugalské modré), Svatovavrinecké, Veltlinské zelené a Veltlinské
cervené rané, pozdéji v 70-80tych letech zejména Muller Thurgau, Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky;,
Svatovavtinecké, Zweigeltrebe a Sauvignon (dnes to jsou odrudy jako Palava, Rulandské Sedé, Cabernet Sauvignon,
Merlot a Hibernal).

Nékteré z nich jsou jiz odridy ustupujici (méné péstované) jako Neuburské, Sylvanské zelené, Veltlinské cervené
rané nebo Chrupky. Nékteré se vyskytuji jiZ jen ojedinéle na lokalni Grovni: Modry Janek, Frastak, Cervenospicak,
Damascenka, Favorit, Kralovna vinic. Diky propagaci lokalnich produktt (specialni vina z tradi¢nich mistnich odrud)
a vzniku mnoha cyklostezek mezi vinicemi, se vraci nékteré tyto odrlidy do kultivace, jako Bouvier, Sylvanské
cervené, Tramin bily (Zluty), Portugalské Sedé, Muskat Zluty (nékdy zvany bily) nebo Lednka (Divéi hrozen).



Vino v gastronomii

Vino neni jen lahodny napoj (aperitiv, digestiv), ale také skvéla surovina
pro vareni. At ¢ervené, nebo bilé, oboji najde uplatnéni v mnoha
pokrmech slané i sladké kuchyné.

Vino se da pouzit od predkrmu pres polévky a hlavni jidla az po dezerty!!!!
Nezaménitelné patri treba do pastik, neobejde se bez n¢j italské krémoveé

risotto nebo sladky Zloutkovy dezert zabaione Ci francouzska cibulova
polévka anebo kohout na viné (coq au vin)....

Obecné plati, ze sladka vina se obvykle pridavaji do dezert a bila vina se
hodi ke svétlym jidlim, takze dodaji Smrnc tfeba drlibezimu a krdlicimu
masu nebo rybam, ale taky italskému rizotu, smetanovym pokrmim nebo
téstovinam. Cervena vina se hodi ke vSem tmavym masum, tedy
predevsim k hovézimu a ke zvériné. Ale nemusi to platit vzdy. Treba takovy
kohout nebo kachna si skvéle rozuméji se sladSim portskym...

Pozor pri vareni na rtizna koreni, kvalitu vina a osvédcenou znacku vina
(nemélo by se prilis lisit rocnik od rocniku!)



Na zdravi a dobrou chut!

...S jakymkoli vinem a jakoukoliv odrudou, pokud
Vam chutna...


https://www.google.cz/url?sa=i&url=https://www.mountfield.cz/poradna/doporucena-jidla-a-recepty-k-vinum&psig=AOvVaw1X5YKta5HgDtyuvQPk_XzA&ust=1629379886783000&source=images&cd=vfe&ved=0CAcQjRxqFwoTCKDkpdLXuvICFQAAAAAdAAAAABAE

Nejstarsi odrudy

* Heunisch weiss (Gouais blanc ) spolu s odrudami
Tramin a Pinot je povazovana za zaklad modernich
stredoevropskych odrud.

* Genetické vyzkumy ukazuji, ze nejméne 75 dnes
péstovanych odrud vzniklo spontannim krizenim této
odrudy s rodinou odrud Pinot, jako priklad lze uvést
odrudy Aligoté, Chardonnay ¢i Gamay.

 Uspé&nost a mnozstvi kiizencd je vysvétlovano tim, ze
rodicCe jsou geneticky velmi odlisni (rodina Pinot
pochazi z Burgundska a Gouais blanc odnékud z
Panonie) a ve vinohradech centralni Francie se obé
odrudy nékolik stoleti péstovaly vedle sebe.



RODOKMEN ODRUD REVY VINNE
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Synonymum: Bél velka bila, Videnka, Bél velka, Gouais blanc, Guinlan,
Foirard blanc, Pendrillart blanc, Roussaou blanc, Goix, Verdin blanc,
Bourgeois, Bouillen, Mouillet, Langstielig, Huntsch, Huentsch, Heinsch,
Heunischtraube, Grobweisse, Heunscher, Zold hajnou, Mendic, Figuier,

H e U n I SC h Colle, Gwaess, Grauhuensch.

. *  Puvod odriudy: Jedna se pravdépodobné o ptvodni odrlidu (i spise
We I SS samovolného kriZzence ze skupiny orientalnich odrid s mistnimi odridami
zdpadnimi), ktera se na Uzemi zapadni Evropy dostala snad s Attilovym
vpadem (vpadem Hun(, odtud nazev Heunisch), pfipadné postupnym
pronikanim z Pannonie.

*  Charakteristika: List je stredné velky, svétle zeleny, okrouhly, mélce tfi az
pétilalo¢naty, vespod lehce plstnaty. Bazalni vykrojek je lyrovity, vétSinou
Uzce otevieny a? lehce prekryty. Rapik je sttedné dlouhy, narGzovély.

* Hrozen je stredné velky az velky, kuzelovity, stfedné husty az husty.
Primérna hmotnost hroznu je 125 g. Bobule je mald az stfedné velk3,
kulata, Zlutozelené barvy, na oslunéné strané s hnédavym lickem. Ma
tenkou slupku, duznina je ridka az rozplyvava, sladké chuti.

*  Odrdada ma stfedné bujny az bujny rlst. Rasi pomérné rané, kvete stredné
rané a dozrava v prvni poloviné zari. Odolnost proti napadeni houbovymi
chorobami i mrazu je nizka. Plodnost je vyssi 9 - 13 t.ha?, cukernatost
v mostu je nizka 15 - 19 °NM, obsah kyselin je opét nizsi5 - 8 g.I"! (u
preplozenych kerd vsak i vyrazné vyssi). Odrida neni pfilis naro¢nd na
stanovisté ani na pGdu. Hodi se pro vétSinu vedeni, snasi dobre i kratky rez.
Péstovala se jako pravokorenna, vhodné by mohly byt podnoze , SO 4 ,T
5C“i,125 AA”“

* Vino je lehciho typu s nizsi kyselinkou, bez vyraznéjsiho aroma. Existovala
jesté varianta s mensimi bobulemi (Bélina drobna) a také s modrymi
bobulemi (Heunisch blau).




Elbling -
weliss

Synonymum: Albana, Alben, Allemand Blanc, Alsacien, Argentin, Biela Zrebnina,
Bielovacka, Elben Feher, Elbling, Frankenthal Blanc, Grossriesling, Herblink,
Kleinberger, Morawka, Rheinalben, Srebonina, Sussgrober, Tarant bily, Tarant de
Boheme, Velky ryzlink, Verdin Blanc, Weisser Elbling, Welsche, Welschel.

Piavod odridy: Predpokladalo se, Ze se vyvinula ¢i jde o fimskou odradu (révu)
Vitis albuelis (viz. Columela) ¢i Vitis Alba (Plinius starsi) — coZz znamena bild réva
(i ndzev odrady je odvozovan od vyrazu Alben). Molekularni genetika vsak
ukazuje, Ze jde o semenac odriidy Heunisch, opyleny nejspiSe Traminem. | proto
se usuzuje se, ze vznikla nékde podél Ryna.

Charakteristika: List je stfredné velky, tmavé zeleny, mélce tri az pétilalocnaty,
puchyrnaty, vespod plstnaty. Bazalni vykrojek je uzavreny, tvaru pismene U.
Rapik je stfedné dlouhy, nar(izovély.

Hrozen je stredné velky az velky, kuzelovité valcovity, husty, s kratsi stopkou.
Primérna hmotnost hroznu je 119 g. Bobule je mald az stfedné velkd, kulat3,
Zlutozelené barvy. Ma tenkou slupku, duznina je ridka az rozplyvava, sladké
chuti s nevyraznym aroma.

Odriada ma stfedné bujny aZz bujny rist. Rasi pomérné rané, kvete stfedné rané
az pozdné a dozrava koncem zafi. Odolnost proti napadeni houbovymi
chorobam je stredni, citlivéjsi je na plisenl révovou a plisen Sedou. Ma sklon ke
sprchavani. Plodnost je vyssi 9 - 14 t.ha!, cukernatost v mostu byva nizsi 15 - 20
°NM, obsah kyselin je vyssi 8 - 13 g.I't. Odrlda neni pfilis naro¢na na stanovisté
ani na pldu. Hodi se pro vétsSinu vedeni, na kratkém rezu vSak mdlo plodi.
Péstovala se jako pravokorennd, vhodné by mohly byt podnoze , T 5C% ,,SO 4
,CR2“i,125 AA”

Vino je lehké, stolniho typu s pfijemnou kyselinkou (v nepfiznivych rocnicich az
ostrou kyselinou), bez vyraznéjsSiho aroma. Tato vina byla svym charakterem
prirovnavana za ,,slabsi Sylvanské”. V Némecku se z téchto hroznl dodnes vyrabi
Moselsky sekt.



Synonyma: Muskat Lunel, Gelber Muscateller, Muscat blanc, Muscat de
Frontignan, Bela dinka, Schmeckender, Sarga muscotaly.

Pidvod odridy: PGvod ani kiiZzeni neni presné znamo. Skupina muskatl patfi k
nejstarsSim odrldam révy vinné. Jejich pravlasti je pravdépodobné Syrie a Egypt.
Zasluhou Rimand se mugkaty rozsifily po celém jejich impériu, predevsim v
dnesni jizni Francii. Dnes se péstuji po celém svété. Na Slovensku se Muskat
Zluty péstuje v tokajské oblasti spolu s Furmintem, Lipovinou a Ryzlinkem
vlasskym.

Charakteristika: List je stredné velky, okrouhly, vrascity, tfi az pétilalocnaty,

s mirnymi hornimi vykroji. Horni strana listu je lehce vrascita, spodni velmi
jemné plstnata. Raplkovy vykrojek je lyrovity, vétsinou uzavfeny. Rapik je
stredné dlouhy, rizové zbarveny.

Hrozen je stfedné velky, valcovité-kuzelovity, stfredné husty az husty. Primérna
hmotnost hroznu je 133g. Bobule je mala az stfedni, kulata, Zlutozelena, na
oslunéné strané zlatave zZluta s hnédymi skvrnami, ojinéna. Slupka je dosti
pevna, duznina je masita, prfijemné muskatové chuti, ktera je patrna jiz od
pocatku zrdni odrudy.

Odrtida ma stfedné bujny rast, vyzravani révi je dobré, nicméné odr(ida byva
poskozovana zimnimi mrazy. Rasi i kvete pozdné, zraje koncem zafi az zacatkem
fijna. Odolnost k houbovym chorobam je nizka, zejména je napadana plisni
révovou a padlim révovym. Kromé toho bobule v destivém podzimu snadno
praskaji a zahnivaji. Plodnost je stfedni 7 - 9 t.ha, cukernatost v mostu je 19 -
24 °NM, obsah kyselin byva nizsi 5 - 10 g.I't. OdrGda vyZaduje teplé a slunné
polohy, na pudy pfiliS vysoké naroky nema. Hodi se pro vétsSinu vedeni, snasi
dobre i kratky fez, vhodnéjsi jsou vsak delsi tazné. U vyssich tvar( a delSich tazni
je tfeba vydatnéji hnojit. Doporucuji se podnoze ,T 5C“ ,SO 4“ ,CR2“a ,125
AA“. Z odrldy se €asto vyrabi i nasladlé muskatové vino.



Tramin
bily

Synonyma: Princ bily, Ryvola bild, Traminer weiss, Savagnin blanc,
Gentil blanc, Fromenteau, Formentin blanc, Tramini feher.

Pivod odridy:lde pravdépodobné o bilou mutaci z odriidy Tramin
cerveny. Dle novéjsich zavér( jde o odridu mnohem starsi nez Tramin
cerveny a naopak pravé Tramin bily bude nejspise jednim z rodi¢t
Traminu Cerveného.

Charakteristika: List je stejny jako u Traminu ¢erveného. Je maly az
stredné velky, okrouhly, vétSinou mélce trojlalocny, plné vyvinuté
oslunéné listy jsou tfi az pétilalonaté, se stredné hlubokymi hornimi a
mirnymi dolnimi laloky. Bazalni vykrojek je mirné otevreny az prekryty.
Cepel je mirné vraséita az zvinéna, vespod jemné plstnata. Rapik je
kratky, spiSe zelené barvy.

Hrozen je maly, kuZelovity, husty, s velmi kratkou stopku. Primérna
hmotnost hroznu je 78g. Bobule je mala, kulata, zelenozluté barvy.
DuzZnina je sliznatd az rozplyvava, sladkd, s odriidovou korenitou vini.

Odrtida ma stfedné bujny rast, kratka internodia a tim i listové plochu,
zahusténou mnozstvim zalistkd. Rasi i kvete stredné rané, dozrava
zaCatkem fijna. Odolnost proti houbovym chorobam je stredni, je
napadana vice padlim révovym. Plodnost je nizsi 5 - 8 t.ha'l,
cukernatost v mostu je 18 - 24 °NM, obsah kyselin je 7-10g.I*.
Odrlida vyzaduje nejlepsi polohy, urodné a zahrevné ptdy. Hodi se pro
vétsSinu vedeni, vhodné jsou delsi tazné. Doporucovany jsou podnoze
1 5C% ,,SO 4“a ,125 AA"“. Na podnozi, 5 BB roste pfilis bujné a ¢asto
sprchava.

Vino je plné, buketni, ¢asto s vyssSim obsahem zbytkového cukru,
typického aroma. Svou jakosti se nevyrovna vinu Traminu ¢ervenému.



Sylvanské
cervene

Synonyma: Cinyfal ¢erveny, Cerveny Cirifandl, Roter Sylvaner, Sylvain
rouge, Silvani pirés, Piros Szilvani, Piros Cirfandli, Zierfandler rot.
Pidvod odridy: Plvod je nejasny, ma se za to, Ze jde pravdépodobné o
barevnou mutaci odrudy Sylvanské zelené, které je velmi podobnd. Na
kefich se ¢asto mimo tmavé rizovych bobuli objevuji i bobule zelené
pruhované Ci uplné zelené.

Charakteristika: List je stejny jako u Sylvanského zeleného. Je stredné
velky, okrouhly, lehce tfilaloénaty. Cepel je mirné zvinénd, vespod velmi
jemné chloupkatd. Bazalni vykrojek je lyrovity, otevieny. Rapik je kratsi,
narGzovély.

Hrozen je maly azZ stfedné velky, kuZzelovité-valcovity, husty. Primeérna
hmotnost hroznu je 119g. Bobule je stfedné velka, kulata, tmaveé rlzova
s nafialovélym ojinénim. Duznina je rozplyvava, neutralni chuti.

Odrtida je stfedné bujného rustu, ale ponékud silnéjSiho vzrlistu nez
Sylvanskeé zelené. Rasi stredné rané, kvete rané a dozrava zacatkem fijna.
M3 stfedni odolnost vii¢i houbovym chorobdm, citlivéjsi je zejména

k zimnim mrazdm a za destivého pocasi v dobé zrani hrozn( bobule
praskaji a zahnivaji. Plodnost je stfedni 8 - 12 t.ha™! (o néco malo vyssi nez
Sylvanskeé zelené), cukernatost v mostu je 15 - 19 °NM, obsah kyselin je
8 - 11 g.I't. Odrlida vyZaduje dobra stanovisté chranéné proti mrazu.
Doporucovany jsou spiSe hlinité pudy s dostatkem spodni vody.
Nevhodné jsou plidy suché s vyssim obsahem vdpniku. Hodi se pro
vétsSinu vedeni, snasi dobre i kratky rez. Vhodné jsou podnoze ,,T 5C“ ,SO
4“, ,CR2“a,125 AA “

Vino je jemné, harmonické chuti, lehce korenité, s jemnou méné
vyraznou vuni. Pfi véasném zpracovani hrozntl ma vino péknou
nazelenalou barvu.



Portugalskeé
bilé

Synonymum: Portugal bily, Portugalské zelené, Portugieser grin,
Portugieser weiss, Gruener Portugieser, Oporto feher, Hrustez, Beli
Vranik.

Piavod odridy: Jedna se pravdépodobné o barevhou mutaci
z Modrého portugalu.

Charakteristika: List je stejny jako u odridy Modry Portugal. Je
stredné velky az velky, svétle zeleny, okrouhly, mélce tfi az
pétilaloCnaty. Bazalni vykrojek je lyrovity, vétSinou lehce prekryty.
Rapik je stfedné dlouhy, narGZovély.

Hrozen je stredné velky, kuzelovity, nékdy kridlaty, stredné husty.
Primérnd hmotnost hroznu je 140 g. Bobule je stfedné velka, kulats,
Zlutozelené barvy. Ma tenkou slupku, duznina je fidka az rozplyvava,
sladké chuti.

Odrada ma bujny rist. Rasi rané, kvete stfedné rané a dozrava v
prvni poloviné zari, o nékolik dnd drine nez Modry Portugal.
Odolnost proti napadeni houbovymi chorobami i mrazu je nizka.
Plodnost je vyssi 9 - 13 t.ha!, cukernatost v mostu je nizka 15 - 18
°NM, obsah kyselin je opét nizsi 5 - 8 g.I't. OdrQda neni prilis
naroc¢na na stanovisté ani na pldu. Hodi se pro vétsinu vedeni, snasi
dobre i kratky rez. Vhodné jsou podnoze , SO 4“ ,T 5C“ ,125 AA“i,5
BB“.

Vino je lehciho typu s nizsi kyselinkou, bez vyraznéjsiho aroma. Vino
se vyuzivalo vétSinou ke scelovani s jinymi kyselymi viny, obdobné
jako Portugalské Sedé.



Ryzlink
cerveny

Synonyma: Riesling rot, Risling krasnyj, Piros rizling

Pdvod odridy: PGvod ani kiizeni neni pfesné znamo. S nejvétsi
pravdépodobnosti jde o barevnou mutaci Ryzlinku rynského.
Charakteristika: List je stredné velky, okrouhly, vrascity, tfi az
pétilaloCnaty, s vyraznéjsimi hornimi vykroji. Vespod listu je
lehce ochlupeny. Rapikovy vykrojek je lyrovity, Uzce uzavreny,
nékdy lehce prekryty. Rapik je stfedné dlouhy, ervené zbarveny.
Hrozen je maly, valcovité-kuzZelovity, stfedné husty. Primérna
hmotnost hroznu je 102g. Bobule je mala az stfedni, kulata,
tmaveé rlizova. Slupka je pevnd, duznina znacné ridka, lehce
aromatické chuti.

Odrtida ma bujnéjsi rast, vyzravani révi je dobré s dobrou
mrazuvzdornosti. Rasi i kvete pozdné, zraje zacatkem az

v poloviné fijna. Odolnost k houbovym chorobam je stfedni.
Plodnost je vyssi 8 - 11 t.ha!, cukernatost v mostu je 17 - 20
°NM, obsah kyselin je vyssi 10 - 12 g.I't. Odrada vyzaduje teplé a
slunné polohy, na pady pfilis vysoké naroky nema. Hodi se pro
vétsSinu vedeni, vhodné jsou delsi tazné. Doporucuji se podnoze
,504“ ,CR2“a ,125 AA“. Na bujné rostoucich podnozich a pfi
intenzivnim hnojeni dusikem, dochazi ke sprchavani.

Vino je dobré jakosti, nedosahuijici vsak kvalit Ryzlinku rynského.



Synonyma: Pinot Meunier, Schwarzriesling

Piivod odriidy: Pochazi z Francie pravdépodobné z Alsaské
oblasti. Kfizeni neni pfesné znamo.

Charakteristika: List je stredné velky, okrouhly, lehce vrascity,
pétilalo¢naty, s mirnymi az stfredné hlubokymi hornimi vykroji.
Bazalni vykrojek je lyrovity, Uzce otevieny az mirné prekryty.
Rapik je stfedné dlouhy, nartizovély. Nazev odridy je odvozen
od bile plstnatych mladych listt, jakoby pomoucenych.

Hrozen je maly, valcovity, husty. Primérna hmotnost hroznu je
102 g. Bobule je mala az stredni, kulata, tmavé modra. Duznina
je fidka, plné chuti.

Odrada ma stfedné bujny rist. Rasi i kvete pomérné rané,
dozrava koncem zari az zacatkem fijna. Ma nizkou odolnost

k padli révovému a plisni révové, stredni proti plisni Sedé a
mrazu. V uléhavych a vlhkych padach je citliva na chlorézu.
Plodnost je stfedni 7 - 11 t.ha?, cukernatost v mostu je 19 - 24
°NM, obsah kyselin je 8 - 12 g.I"1. Odrada vyzaduje teplé a
slunné polohy, pldy zahfevné, nejlépe hlinitopiscité. Hodi se
pro vétsinu vedeni, snasi dobre i kratky rez. Vhodné jsou
podnoze ,SO 4“ ,T 5C“ ,125 AA“i 5 BB“

Vino je plné, korenité, svétle granatové az cihlové barvy, chuti
jemné horkomandlové aZz po susené Svestky u starSich rocnik
v |ldhvové zralosti.



* Synonyma: Roter Veltliner, Rotreifler, Feldleiner, Raufler,
Valterliner rouge, Crvena Valtelina, Tarant ¢erveny, Ryvola
cervena.

Pidvod odridy: Pivod odridy je pravdépodobné rakousky, kde se

Veltlinské
e I n S e také dodnes péstuje. Krizeni neni znamo.
Charakteristika: List je stfredné velky az velky, pétilalo¢naty, s
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Ce rve n e hlubokymi hornimi i dolnimi vykroji. Bazalni vykrojek je lyrovity,
Uzce otevreny. Rub listu je vinaty az plstnaty, nervatura
nalervenald. Rapik je kratsi aZ stfedné dlouhy, nardzovély,
obrveny.

* Hrozen je stredné velky, kuzelovity, husty, s kratkou stopkou.
Pridmérna hmotnost hroznu je 130 g. Bobule je stfredné velk3,
kulatd, ojinéna, Sedocervené barvy, ve stinu nazelenala. Duznina
je Stavnata, sladké chuti.

* Odrada ma stredné bujny az bujny rist. Rasi i kvete stfedné rang,
dozrava koncem zari az zacatkem fijna. Odolnost k houbovym
zejména ve vlhcich lokalitach. Citliva je rovnéz k zimnim mrazim.
Plodnost je vyssSi 8 - 12 t.ha'l, cukernatost v mostu je 17 - 21 °NM,
obsah kyselin je 5 -8 g.I't. Odrada vyZaduje teplé slunné polohy,
na pudu zvlastni ndroky nema. Snasi dobre i kamenité a sussi
plady. Hodi se pro vétsinu vedeni, sndsi dobre i kratky fez. Vhodné
jsou podnoze ,T 5C“ ,SO 4“ ,CR 2“ ,125 AA“i, 5 BB“

* Vino je plné, harmonické, pomérné extraktivni, s charakteristickou
odrlidovou chuti, avSak bez zvlastniho vyraznéjsiho buketu.




* Synonyma: Veltlinske Cervenobiele, Veltliner rot weiss, RotweilRes
Veltliner, Silberweil3, Pirosfehér Veltlini, Muskatel ¢ervenobily.

* Piivod odridy: Pavod odridy je pravdépodobné rakousky (Dolni

Ve |t| |’n S ké Rakousko). Odrlda je dosti blizka Veltlinskému ¢ervenému a

predpoklada se, Ze jde o jeho barevnou mutaci.
)4 b 'I Z * Charakteristika: List je stredné velky az velky, pétilalo¢naty, s
Ce rve n O I e hlubokymi hornimi i dolnimi vykroji. Bazalni vykrojek je lyrovity, uzce
otevreny. Spodni strana listu je plstnata s obrvenou nervaturou.
Rapik je stfedné dlouhy, nartizovély.
* Hrozen je stfedné velky az velky, kuzelovity, husty. Primérna
hmotnost hroznu je 139 g. Bobule je stfedné velka, kulata,

zelenozluta, na oslunéné strané lehce rliZova, pfi prezrati az
Sedorlzova. Duznina je Stavnatd, sladké chuti.
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* Odruda ma stredné bujny aZz bujny rist. Rasi i kvete stfedné rané,
dozrava pocatkem fFijna. Odolnost k houbovym chorobam je stredni,
citlivéjsi je k plisni révové a jarnim mrazdm. Plodnost je vysoka 10 -
14 t.ha?, cukernatost v mostu je 16 - 24 °NM, obsah kyselin je 6 - 10
g.I't. Odrida vyZaduje teplé slunné polohy, na pidu zvlastni naroky
nemad. Nejvhodnéjsi jsou vSak pady hlubsi a irodné. Hodi se pro
vétsSinu vedeni, snasi dobre i kratky rez. Vhodné jsou podnoze ,T 5C“
,504“ CR2“a ,125 AA”“

* Vino je plné, harmonické, jemné korenité, vzdalené podobné
Veltlinskému zelenému, jeho kvalit vSak nedosahuje. Odrida se
péstovala zejména pro vyssi sklizné.




