Krakovske bilé pivo jako priklad
stredoevropske stredoveké
pivovarske tradice

Piwo krakowskie biate jako przyktad srodkowoeuropejskiej
sredniowiecznej tradycji piwowarskiej



Szymon Syrenski
(Syreniusz, Sacranus)
1540- 1611

Profesor Akademii Krakowskiej,
lekarz, botanik, badacz leczniczych
wtasciwosci ziot, jeden z
najwybitniejszych polskich
zielnikarzy, tworca ilustrowanego
Zielnika o roslinach uzytkowych,
klasycznego dzieta botanicznego
polskiego renesansu.
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Tadedas Hajek
(Thaddaeus Hagecius,
Thaddeus Nemicus)
1525-1600

De cervisia, eiusque confi-
ciendi ratione, natura, viribus et
facultatibus opusculum
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Tadeas Hajek psal o pivech:

0 pivé a spiisobach jeho piipravy, jeho podstaté, silach a adincich.
Sepséno Thadedsem Mijkem z Hijku a vyino tiskew r. 1685 ve IFrankobroild.
O volbé obili a jeho.pFipravé ve slad éi peolentu (LéZ i bynum) ku vareni piva.
Hlava I1I.

(I'okracovini,)
Vyloiiv jmeno piva a pripojiv i vymér pojmu, pristupuji jiz k ndvedu. jak

se pripravuje a vyklidati budu o viem, tohy k jeho piipravé tieba jest. 1 pojednim
tedy ncjprvé o pifpravé piva pseniného neho bilého, josto se ho newiivd nejenon;
po colém  krdlovstvi Ceském a Polském, ale 40 1 v nékierych krajich a méstech
Niémecka obyéejué jest. Nebot jo Jeho spisobd, s malymi jen zménami pripravuji
s¢ vicchna ostatni piva jsouce bud pSeniénd, bud jetnd neb i smiSend.




Vybrané zminky o polskych pivech:

W sSredniowieczu i we wczesnei dobie nowozytnej piwa pszeniczne rozpowszechnione byty na
terenie catej Europy, w szczegdlnosci na terenie Niemiec, Czech, Moraw, Slaska, Polski i Liwy.
Szczegdlnie popularne byto w Polsce.

Jan Dtugosz (ok. 1470): Wino rzadko tu uzywane, a uprawa winnic nie znana. Ma jednak kraj
Polski napoj warzony z pszenicy, chmielu i wody, po polsku piwem zwany, a gdy nic naden
lepszego do pokrzepienia ciata, jest nie tylko rozkosz;)/ mieszkancow, lecz i cudzoziemcow
wybornym smakiem wiecej niz w innych krajach zachwyca.

Johann Placotomus (wtasciwie Johann Brettschneder): w swoim dziele De natura cerevisiarum et
de mulso (wydanym w roku 1549 w Krdlewcu), ktére uwazane jest za najstarsze dzieto poswigcone
piwu i piwowarstwu. Krotki ustgp poswigcit piwom polskim, podkreslajgc ich rozliczne zalety. W
Innym miejscu uzyt okreslenia cerevisia albae Polonae.

Heinrich Knaust (1575): Krotkg wzmianke poswigcit piwom z Polski, podkreslajac, ze produkowane
sg tam piwa pszeniczne.

Martin Schoock (1661): W wydanej w roku 1661 w Groningen ksigzce De cerevisia przedstawit
charakterystyke polskich piw. Zaznaczyt on, ze podobnie warzone piwa wystepujg rowniez w
sgsiednich ziemiach, na Slgsku i na Morawach.
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O rozdilech v pive,
Iilava XI.
Rozdili v pivé dalo by se piemncho sebrati, nef meni tieba do podrobna ji
probivati, jefto jswme jiz Wlavai a obavlaStni (podstatng) naznadili.
Lidf pak se piva nejprvé litkon, =z nff pHpravera jsou. Nebof jedni pii-
pravuji pive z poubé pienice, jini ze samotného jefmene, jini zase z obou léchto

~litek v urditém poméru pomisenych i sloudenyel.

Lagf ko dile a nejvice splisobou piipravy a varw, jelikoZ jedni iim, jiod onim
gplsohom pive vaif, na kratdl nob deldi dobé varu prestivajlee. Pivo, kleré ryelle
(kriteo) se vabi, -vydreEl ménd, piva pak déle vavend bieaji trvanlivijsd, anid tak
snadno zkysaji a se kawd,

Mimo to liSf se i dobou, v niZ sc vaff; nebol nékterd piva, jako nade ple-
niénd, v kberékoli dobé roku a kteréhokoli due po celf rok se vafi, jind jnke
jecnd, jon v jJisté wrdité dobé roku, hlavaé pak v zimé a na potitku jara; ang
OpavELD valf pive jedmenné jodnou jen v roce a to v mosiel bieznn, od dohod
biezilikem jo nasyvajl, kterchoito piva obyvateld onoho kmiZeelvi co 1éku poii-
vaji, kdyi na sobd churavest pocibuji: proto také newdivi se u nich prilis mnolo
léki. Tomnto podobd se velice Jililavskd na Moravi o wmohd jind, jei v krei-
lovstvi Ceském se pripravajl, mexi nimii nejvice urml-ui 72 beekd, samed naxy-

vané, protoie v povovndni s jinfmi zrovna mudnosti doddivati se sdilo.  Nejblizsi
tomute misto opanovalo Rakovuickd, pak Slinské a koneénd Hokyennskd



FrantiSek Ondrej Poupé
(1753-1805)

F.O. Poupé, Die Kunst des
Bierbrauens physisch - chemisch —
oekonomisch beschrieben, Praha
1794.

F.O Poupé, Pocatkové zakladného
nauceni o vareni piva pro ucedIniky,
tovaryse, sladky, pro kazdého
hospodadre, kteryz té vécy dokonale
vyucen byti Zzadd, Olomouc 1801.
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Jaka piva se vafila ve
stfedovéku?

Ve stredovéku muUzeme rozlisit - orientacné -
dva hlavni druhy piv:

- bilé pSenicné pivo

- jecné pivo, Casto nazyvané cerné.
Variantou tohoto typu byla bfeznova piva,
vyrabéna v nékterych centrech: Rakovnik,
Opava, Slany, Swidnica.
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Krakov od severu v letech 1603 — 1605 (¢ast Krakova)




Pravo k vyrobé sladu a piva

* Od poczatkow rozwoju Krakowa
prawo warzenia piwa i produkgji
stodu, jak i handel tymi
produktami, przystugiwato
wszystkim obywatelom miasta.
Piwowarstwo nalezato do
najwazniejszych owczesnych
rzemiost.

* Od pocatku rozvoje

hospodarského zivota v Krakovée
pravo k vyrobé sladu a piva a k
obchodu s témito produkty méli
puvodné vsichni obyvatelé
mesta. Pivovarnictvi bylo
vyznamnou a vynosnou metskou
Zivhosti.



Browary w latach 1582 / 1583
Pivovary v letech 1582 / 1583
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Rekonstrukcja historycznej zabudowy.
Rekonstrukce historicke budovy.




stodownie okoto roku 1582
sladovne v roce 1582
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Rekonstrukcja pierwotnej zabudowy. Stodownie ustawione frontalnie
Rekonstrukce historicke budovy. Sladovne z Celniho pohledu




Rysunek z epoki. Dwa budynki ustawione frontowo
Vykres z daného obdobi. celni pohled na budovy




Praca w sredniowiecznym browarze
Prace v pivovaru ve stredoveku




KRAKOWSKI BROWAR

Przecietny krakowski browar wyposazony byt w dwie
drewniane kadzie, z ktorych jedna (zwana brzeczang)
stuzyta do zacierania, w drugiej zas (zwanej mfotngq)
filtrowano brzeczke. Centralne miejsce w browarze
zajmowat kociof, w ktdorym gotowano wode na zacier, a w
dalszej czesSci procesu brzeczke z dodatkiem chmielu. Do
wazniejszych urzadzen nalezato koryto podkadne,
ustawione pod kadzig mfotng, do ktérego sptywata
oczyszczona brzeczka. Na wyposazeniu znajdowaty sie tez
drobniejsze statki, takie jak kadki, mieszaki, nalewaki,
cebry czy rynny. W proces produkgcji dpiwa wigczone byty

iwnice, usytuowane najczesciej pod budynkiem
rontowym. Ustawiano w nich kadzie, w ktérych (po
dodaniu drozdiyL zachodzit proces fermentacji. Tam tez
mtode piwo lezakowato w beczkach

Primérny pivovar v Krakové byl vybaven dvéma
drevénymi kadémi, ze kterych jedna (zvana
brzeczana - mladinova ) sIouiiia k vystirani,

v druhé zaseénazvané mlotna - mlatnd) se
scezovala sladina. Centralni misto v pivovaru
zaujimal kotel, ve kterém se pripravovala voda na
vystirani a v dalsi fazi procesu mladina s pridanim
cKmeIu. K ddlezitym zarizenim také patfil spodni
Zlab, do kterého stékala scezena mladina. Na
zarizeni se nalézaly také drobnéjsi ¢asti jako
nadobky, michani, hrdla, vany nebo Zlabky. Do
procesu vyroby piva jsou zarazeny sklepy, umistené
nejcastéji pod celni budovou. V nich jsou umistény
kadé, ve kterych (po pridani kvasnicJ probihal
proces kvaseni. ZcFe také lezelo mladé pivo

v sudech.



Browar krakowski w XVI wieku
Pivovar v Krakové v 16.

/

stolet




Pec ze 17. stoleti, Krakow Rynek Gtowny 12




Krakowska kariera piwowara Tomasza Latosa z Rokycan circa Pilzna Bohemie i jego rodziny -
Krakow, ul. Szewska 23. Dom latosowski

Prace sladka Thomasa Latosa z Rokycan circa Pilzna Bohemie a jeho rodiny v Krakoveé -
Krakov, ul . Szewska 23. DUm latosowski




genealogicky graf

(Tomaszlatos ~ ° + __Dorota ]

1522 - nabywa prawo miejski:ev

_polS_41— 7 dziatalnos¢ piwowarska

1541 - testament, umiera 1560 - zachowany wpis o testamencie

po 1571 - odnotowana w szosie, umiera

|
[_Walenty Latos
1546 - nabywa prawo miejskie
1550 - kupuje dom Wasnego
1557/58 - wykonuje 84 wary
1560 - testament, umiera

I
+  Dorota | Matgorzata
1565/66 - wykonuje 54 wary
1567/68 - wykonuje 71 waréw
1571 - zona Wawrzynca Wilkowskiego
1578 - ponownie zostaje wdowg
1584 - testament, umiera

|
_ Kasper Latos +
1570/71 - wykonuje 35 waréw
przed 1576 - umiera

I |
Zofia | Jan Sebastian W.
1576/77 - wykonuje 46 waréw
1577/78 - wykonuje 51 waréw
1578/79 - wykonuje 43 wary
od 1580 do 1589 Wactaw Przybytek als Latos

| _Anna

+ ~ Jakub Wotowczyk |
1594 - wykonuje 5 warow



Testament Tomasza Latosa

Zavet Tomase Latosi
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Testament Doroty Latosowe]
Zavet Doroty Latosowej




Zavet Walenty Latosi




Stodownia Jana Czecha (Joannes Bohemicus)
Sladovna Jana Cecha (Joannes Bohemicus)

//KAMIENICA ALTARYSTOW

| PENITENCIARZY

KOSCIOLA MARICKIEGO
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[:] ZABUDOWA DREWNIANA
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Krakov pivovarnictvi v Cislech

Z pojedynczej warku uzyskiwano niemal 5000 litréw piwa

* S jednou varkou lze vyrobit témér 5000 litru piva

* Przecietny browar wytwarzat 30 — 35 warek rocznie

* Primérni pivovar vyrabél 30 - 35 varek za rok

* Na terenie Krakowa dziatato regularnie okoto 120 browarow
 \V Krakové bylo v provozu zhruba 120 pivovaru

* Roczna produkcja piwowarska wynosita od 3 000 nawet do 6 500 warek, tak wiec mozna
oszacowac jg na okoto 250 — 300 tysiecy hektolitrow

* Rocni produkce piva byla v rozmezi od 3 000 az 6 500 varek , mizeme ji odhadnout na asi
250.000 az 300.000 hektolitrd za rok

* powierzchnia klepisk odpowiadata powierzchni jednego bloku zabudowy (6800 m?)
* Plocha humnovych sladovnen odpovidala jednomu stavebnimu bloku ( 6800 m?)
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Badania Sredniowiecznego piwowarstwa

ogranicza
zrodtowej

brak wystarczajgcej bazy

. W przypadku piwowarstwa

krakowskiego, dopiero od konca w. XV
dysponujemy obszerniejszymi zrédtami.
Pomimo tego, w tworzonym mozolnie
obrazie wcigz widzimy wiele brakow. Czy
zrédta historyczne mozna uzupetnic, by nasz
obraz przesztosci byt petniejszy? Okazuje sie,

ze tak.




BADANIA DROZDZY
POCHODZACYCH ZE
SREDNIOWIECZNYCH
PIWNIC KRAKOWA C.D.

Tym zrédtem okazuja sie drozdze, biorgce
aktywny udziat w produkcji piwowarskiej.
Mobilnos¢ drozdzy w procesie produkcyjnym
powoduje, ze przenoszg sie one na sciany
piwnic, wnikajg w zaprawy i porowatosci
podtoza, gdzie mogg przetrwad, popadajgc w
stan "hibernacji", stajac sie niewrazliwe na
warunki zewnetrzne. Komorki te potrafimy
izolowad. Podejrzewamy, ze izolaty mogg byc
tymi samymi szczepami, ktdre stosowano w
tych miejscach w Sredniowieczu oraz w. XVI i
XVII. W odniesieniu do filogenetycznej mapy
drozdzy, opisanej w niedawnej publikacji Cell
(Gallone et. al.), ktory zainicjowat projekt
sekwencjonowania DNA blisko 200 szczepow
drozdzy, stworzona zostata podstawa do
okreslenia, skad pochodzg szczepy drozdzy
stosowane niegdys w Krakowie.




BADA
POCH

NIA DROZDZY
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|IC KRAKOWA |

SWIDNICY C.D.

W rezultacie badan, oprdocz wyodrebnienia
czystej kultury drozdzowej, poznajemy jej
charakterystyke i pochodzenie, okreslamy
wiek, a tym samym wskazujemy, w ktérym
okresie historycznym drozdze te byty
wykorzystywane. W szerszym zakresie
badania wskazg powigzania pomiedzy
rynkami lokalnymi.




WYKORZYSTANIE
KRAKOWSKIEGO
SZCZEPU DROZDZY Z
PIWNIC PRZY UL. SW.
JANA NR 13 - 15

Wyizolowany ,,czysty” szczep drozdzy,
pochodzgacy z piwnic przy ul. Sw. Jana
Krakowie trafit do banku drozdzy Zaktadu
Mikrobiologii US.

Oznacza to, ze w kazdej chwili drozdze moga
zosta¢ namnozone i wydane piwowarom -
mogga wiec postuzy¢ do produkcji piwa,
praktycznie w kazdej piwowarskiej skali.

Pierwszym krokiem byto rozdanie probek
drozdzy piwowarom $lgskiego oddziatu PSPD.
Efektem byto 16 piw zgtoszonych do
konkursu. Wygrato piwo uwarzone przez Jana
Krysiaka z Chorzowa.




A MOZE BY TAK

WYKRECIC SIE StOMA
?

Przemystaw Czerwinski i Michat Dobija,
planujacy otworzy¢ wtasny browar
rzemieslniczy w Zywcu poszukiwali inspiracji.

Z pros$bg o pomoc zwrécili sie do Pracowni
Dziejéw Kultury Materialnej UPJP2 w
Krakowie.

Szybko pojawita sie hasto: stawiamy na
stomel!!!

W projekt wtgczyt sie dr Mirostaw Janowski z
AGH w Krakowie oraz czotowy producent
sprzetu browarniczego z Czech —firma
Pacovske Strojirny




BROWAR ZA PAN BRAT W ZYWCU
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CZY KTOS UWIERZY, ZE
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"N BROWAR KORZYSTA
- SREDNIOWIECZNE

FCHNOLOGI! 7!

nowoczesnym browarze stosuje sie

technologie ze sredniowiecza.

Jeszcze dwa lata temu nikt ze sSrodowiska
browarnikdéw by w to nie uwierzyt.




Zabawa przy piwie zawsze byta radosna
Zabava pfi pivu byla vzdy vesela




