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Metody slechteni

Neoliticka revoluce

Prechod k zemédélstvi doSlo nékdy mezi
10. a 8. tisiciletim pf. n. |.

vybér - krajové odrudy napf. hanacky jeCmen

Vybér cileny
V Britanii byla vySlechténa prvni odrada je€mene v roce 1824 pod nazvem ,Chevalier”.

Na Uzemi dnesni Ceské republiky byla vyslecht&na prvni odrida v roce 1884 pod nazvem
,Kvasicky puvodni Hanna pedigrée, seci jeCmen”
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Soubor zkoumanych odrid

1880

Krajova Kolarovice

1880

Krajova z Orlove

1880

Krajova St. Hrozenkov

1884

Proskovciv hanacky

1900

Sumav sky

1902

Chlumecky

1919

Zborovicky Kargyn

1927

Stupicky Starocesky

1936

Radosinsky 657

1938

Nitriansky (Nitriansky ex port)

1939

Opavsky Kneifl

1940

Buciansky (Terrasol Kneifel, Buciansky Kneifel)

1946

Slovensky kvalitn (Diosecky kvalitny)

1946

Viglassky polojemny

1946

Slovensky 802 (Diosecky 802)

1946

Slovensky jemny (Diosecky jemny export)

1946

Slovensky dunajsky trh (Diosecky dunajsky trh)

1948

Pudmericky pivovar

1948

Radosinky Sladar

1948

Diosecky Kneifl

1991

Jubilant (SK 2777-11)

1995

Kompakt (SK 3507-36-87)

1999

Expres (SK 4451-13-92)

2015

Karmel (SK-6389)

2018

IS Maltigo (SOH-1312)
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Vyroba sladu

Maceni 6 h 12 °C | Vzdusna prestavka 10 h | 10 °C °D = 31,6
%
Maceni 10 h 12 °C | Vzdusna prestavka8h | 10°C |°D = 38,3
%
Maceni 7 h 12 °C | Vzdusna prestavka 14 h| 10°C | °D =43,9
%
Kliceni 120 h 12-15 Béhem kliceni dokrapéno
°C
Na konci kliceni mel zeleny slad °D = 44,0
%
Hvozdéni 48h Nastirani
Predsouseni 15 h 55 °C

Dosouseni 12 h 55-85 °C

Dotahovani 3 h 85 °C
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Analyza sladu z odridy
Proskovctiv hanacky

Analyza Vysledek
Extrakt moucky v susine 74,8 %
Relativni extrakt 45 °C 29,7 %
Kolbachovo Cislo 28,6 %
Diastaticka mohutnost 205 j. WK
Dosazitelny stupen prokvaseni 74,6 %
Friabilita 48,1 %
B-glukany ve sladiné 500 mg/|
Zcukreni 23 min.
Cirost sladiny opalizujici
Volny aminodusik 115 mg/I
Barva sladiny 2,7 j. EBC
Barva po povareni 3,7 j. EBC
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Vyroba piva

ECI 1. varka 2. varka
Dekokcni dvourmutovy Dekokcni trirmutovy
postup postup
Vystirani 35 °C 35 °C
Odebirani rmutu 52 a 62 °C 35, 55 a 65 °C

Rychlost ohrevu

Méne nez 1 °C/minutu

Méne nez 1 °C/minutu

Chmel Zatecky polorany ervenak Zatecky polorany ervenak
Chmelovar 90 min 90 min
Spojeni obou varek
Kvaseni Maximalni teplota 9 °C
VON Vareno obdobnég, ale pouze

dekokcnim dvourmutovym postupem

Y
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Analyza piv vyrobenych ze sladu odriidy
Proskovctiv hanacky

Analyza Vysledek

Pivovar ECI VON
Skutecny extrakt 5,54 % 5,53 %
Zdanlivy extrakt 3,96 % 3,88 %
Dosazitelny extrakt 3,11 % 3,45 %
Prokvaseni zdanliveé 67,4 % 68,9 %
Horké latky 31,5 JH 28,4 JH

Barva 13,2j. EBC | 11,9j. EBC

B-glukany /33 mg/| 996 mg/I
Volny aminodusik 135 mg/I 144 mg/|
Prokvaseni skutecné 54,3 % 55,5 %
Prokvaseni dosazitelné 74,4 % 72,3 %
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Senzoricka analyza piv

Pivovar ECI VON
Riz 3,0 2,6
PInost 2,8 3,0
Horkost 3,1 2,8
Doznivani 3,3 3,2
Trpkost 1,8 1,5
Sladkost 1,6 1,9
Kyselost 1,8 2,5
Viné slaba ovocna; slaba kvasnicna; | stredni ovocna; slaba chmelova;
fenolova parfémova
Chut’ slaba ovocna; chmelova; stredni ovocna; slaba chmelova;
slaba parfémova slaba parfémova; kvasnicna
Celkovy dojem 4,7 5,0
Stupnice: 1 - velmi slaby, 2 — slaby, 3 — stredni, 4 — silny, 5 - velmi silny

Celkovy dojem: 1 — nejlepsi, 5 — primeérny, 9 - nejhorsi
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TASTING NOTES

SWEET, MALTY BREAD

TASTING NOTES

FRESHLY BAKED BREAD,
CLEAN AND SMOOTH
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A to je vse pratelé

Dekuji za pozornost
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