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1. UvoD

Priprava dlouhodobé koncepce rozvoje vyzkumné organizace (dale jen ,DKRVO") vyplyva
z Metodiky hodnoceni vyzkumnych organizaci a hodnoceni programl ucelové podpory
vyzkumu, vyvoje a inovaci (dale jen ,Metodika17+*) schvalené usnesenim vlady CR ze dne
8. unora 2017 &. 107 a je nezbytnym podkladem pro poskytnuti institucionalni podpory
a hodnoceni vyzkumnych organizaci (dale jen ,VO").

Tato DKRVO je predkladana Vyzkumnym ustavem pivovarskym a sladafskym, a.s., jako
podklad pro rozhodnuti poskytovatele o poskytnuti institucionélni podpory.

DKRVO byla pfipravena v souladu s Koncepci vyzkumu, vyvoje a inovaci Ministerstva
zemé&dalstvi na léta 2016 - 2022 schvalenou usnesenim viady CR ¢&. 82 ze dne 3. 2. 201
(dale jen ,Koncepce VaVal MZe“) a Strategii resortu Ministerstva zemédélstvi Ceské
republiky s vyhledem do roku 2030 (déle jen ,Strategie 2030").

DKRVO predstavuje obecny ramec Cinnosti vyzkumné organizace na léta 2018 - 2022.
Konkrétni Cinnost VO na pfislusny kalendaini rok bude blize specifikovana v pfiloze
rozhodnuti o poskytnuti institucionalni podpory na DKRVO.

2. HISTORIE A SOUCASNOST VO

V poloving 19. stoleti v Evropé a také v Cechach a na Moravé postupné zanika femesina
pivovarska a sladovnicka vyroba. V tomto obdobi za¢aly do pivovar(i a sladoven pronikat
vysledky novych objevl a vynalezu, které byly soucasti primyslové revoluce. Odchodem od
femesiné vyroby doslo i ke zméné obchodnich podminek a vznikla potfeba vzajemné
spoluprace. NarUstajici technika a technologicka naro¢nost vyroby piva a sladu, spolu
s pozadavky na standardnost finalniho vyrobku pfivedly vzdélané predstavitelé oboru
k myslenkam na zalozeni technické centraly, ktera by FeSila problémy rozvijejiciho se oboru,
podle vzoru zemi s vyspélym pivovarskym pramyslem, jako bylo Némecko, Dansko a
Svycarsko.

Cesti sladci zalozili Jednotu k zaloZeni a vydrzovani vyzkumného Ustavu pro pramysl
pivovarsky v Cechach. Tato organizace pak ze spolkovych penéz zajistila mistnosti,
personal a vybaveni, tak aby k 1. 10. 1887 vznikl pivovarsky Ustav. Prvni odborné prace se
tykaly kvality pivovarskych surovin, vyvoj analytickych metod, zpracovani surovin a feSenim
technologickych problému. Velmi dalezitym krokem bylo vybudovani propagacni stanice na
vyrobu Cistych pivovarskych kvasnic a prosazeni tohoto postupu v celém oboru.

Vroce 1912 stat udélil ustavu pravo vydavat pro obor sladovnicky a pivovarsky
certifikaty, které mély charakter vefejnych listin. Od této doby az do dnesnich dnu je ustav
zaloZen v seznamu znalct pro obor pivovarsky a sladafsky. Po vzniku CSR byl 4. 8. 1920
v Brné zaloZzen Statni vyzkumny Ustav kvasného pramyslu pfi Ceské vysoké Skole
technologické. Soucasti byl nové vznikly Sladafsky Ustav, protoze se moravskym sladafiim
uzavfela moznost vyuzivat sluzby videfiského Ustavu kvasného primyslu. Sladafsky Ustav,
ktery je dodnes specializovany na vyzkum a kontrolu jeémene a sladu, byl pak v roce 1951
pfipojen k prazskému pracovisti a vznikl Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladarsky.

Hlavni naplni ustavu bylo vedle zajistovani analytické €innosti pro v8echny pivovary a
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sladovny v CSSR feseni novych odriid jeémene a chmele, zajistovani technologickych
postupl pro koloidni stabilitu piva, vyvoj filtracnich materiald, vyvoj novych vyrobku jako bylo
Pito nebo vyvoj novych surovin, jako byl chmelovy extrakt. Ustav se zabyval i vyvojem
enzymatickych preparatu, které byly pfedavany chemickému primysilu.

Velké organizacni zmény pfinesl konec osmdesatych a zaCatek devadesatych let. V roce
1988 byl zruSen Koncern Pivovary a sladovny a vznikl statni podnik sluzeb, jehoZz zavodem
byl i Ustav. Statni podnik byl v roce 1994 transformovan na akciovou spole¢nost, ktera se
rychle zbavila fady €innosti, o které nemél pramysl zajem, takze zlstaly ve spole¢nosti jen
aktivity, které souvisely s pavodni €innosti ustavu.

Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky je dnes akciovou spolecnosti, jejimiz akcionafi
jsou pramyslové pivovary a sladovny v CR. Akciové podily byly vypogitany podle velikosti
vyroby pfed velkou privatizaci. Nejvétsim akcionafem je ale PGRLF, resp. Ministerstvo
zemédeélstvi, které dnes vlastni nékteré podily byvalych privatiza¢nich fondu.

V sou€asné dobé je hlavni naplni ustavu vyzkumna cinnost hrazena bud z vefejnych
prostfedkl, nebo z prostfedkd pivovarl a sladoven. Vysledky komeréniho vyzkumu ¢€asto
nejsou publikovany, protoze podléhaji smlouvam o utajeni. Nejvétsi pozornost vyzkumu je
vénovana udrzitelnosti projektu Ceské pivo CHZO. N&$ Ustav je autorem myslenky ochranit
Ceské pivo a udrzet ho pro budouci generace na zakladé dlouhodobého vyzkumu rozdilt
v senzorickém a chemickém sloZzeni Ceského a zahrani¢niho piva a vyzkumu rozdild
v technologii vyroby. Ustav se aktivné spolupodilel na vypracovani a prosazeni piihlasky
v EU.

N&a$ ustav je jedinym pracovistdém v CR, ktery mlze doporucovat odriidy jeémene a
chmele pro vyrobu Ceského piva. Doporucovaci proces trva 3-4 roky a je ukon€ovan i
pivovarskymi zkouSkami. Tato prace v oblasti pivovarskych surovin vedla k zachranéni
Ceského Slechténi je€mene a ke stabilizaci plochy chmelnic. Pfed pfijetim CHZO tvorily
Ceské odridy jen kolem 20 % osevnich ploch, po pfijeti kolem 50 % ploch. CHZO pouZiva
asi 75 % vyroby piva v CR. Dopad na nasi vyrobu je ale vétsi. | pivovary, které z riiznych
ddvodl nepouzivaji na etiketé oznaceni CHZO, pouzivaji stejné suroviny a pravdépodobné
stejnou technologii jako je pro CHZO.

Vyznamna je i prace v oblasti monitorovani mikrobiologické nezdvadnosti piva. Jedna se
0 obtizné detektovatelné anaerobni kontaminace, kde ustav vyvinul mezinarodné chranény
postup dramaticky zrychlujici identifikaci. Ustav je i spoluautorem mezinarodniho patentu
sméfujiciho mykotoxinovou zatéz sladu. Novymi aktivitami ustavu jsou postgradualni kurzy
pro sladky, rekvalifikaéni kurzy pro majitele nebo provozovatele minipivovarl a velmi
7adana senzoricka Skoleni a kurzy. Nadéle plati, Ze n&$ ustav je jedinym pracovi$tém v CR,
které nabizi na jednom misté komplexni servis pro cely primysil.

Predstavenstvo spoleénosti VUPS, a.s. rozhodlo dne 26. 9. 2017 o zaloZeni dcefiné
spoleénosti VUPS servis a sluzby, s.r.o. vlastnéné 100% Vyzkumnym Ustavem pivovarskym
a sladarskym, kam budou pfevedeny Cinnosti nesouvisejici s vyzkumnymi aktivitami.
Zahajeni c&innost nové =zalozené s.r.o. se predpoklada k 1. 1. 2018. Vyclenéni
nevyzkumnych aktivit se promitne do predkladaného planu sledovaného obdobi
Dlouhodobé koncepce rozvoje vyzkumné organizace pro léta 2018 — 2022 sniZzenim trzeb
nesouvisejicich s vyzkumnou ¢innosti organizace.
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3. VIZE

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a.s. (VUPS) bude napliovat ,Koncepci vyzkumu,
vyvoje a inovaci Ministerstva zemédélstvi na Iéta 2016 — 2022 v souladu se Strategii 2030
ve 2 zakladnich vyzkumnych smérech.

Ve sméru ,Rostlinna produkce a rostlinolékarstvi“ a ,UdrZitelna produkce potravin®.

Pro dosaZeni cild definovanych v DKRVO bude VUPS nadéle rozvijet personalni politiku
zajistujici vysokou odbornou uroven pracovist a fungujici systém néboru talentovanych
student pro dlouhodobou udrzitelnost vyzkumnych programu. Pro udrzeni vysoké kvality
vyzkumu a konkurenceschopnosti VO v mezinarodnim meéfitku bude i nadale vytvaret
predpoklady zlepSovanim materialniho a technického zazemi pracovist, podporovat dalSi
profesni osobni rlst zaméstnancu s dlrazem na jejich aktivni zapojeni v mezinarodnich
projektech.

VUPS bude nadale svymi aktivitami podporovat konkurenceschopnost pivovarsko —
sladaifského pramyslu v mezinarodnim meéfitku a zvySovat exportni potencial vyrobku
s vysokou pfidanou hodnotou.

VUPS bude udrzovat své strategické postaveni v pivovarsko — sladafském oboru jako jediny
poskytovatel komplexnich sluZeb v oboru v CR, drZitel know — how a garant udrZitelnosti
CHZzO Ceské pivo pro budouci generace.

4. CILE DKRVO

Naplfiovani cild DKRVO Vyzkumného Ustavu pivovarského a sladarského (VUPS) spada
do klicové oblasti C) Udrzitelna produkce potravin ve smérech V. a VII.

Prvnim cilem je dlouhodoby vyzkum nové Slechténych odrdd sladovnického jeCmene a
chmele a jejich technologické ovéfovani s dlarazem na vyhodnocovani odridovych a
klimatickych vlivi na je€men, slad a pivo a strategickd doporu€eni pro Slechtitele a
sladafsky pramysl s cilem zachovani jedineéné charakteristiky ¢eského piva. Vzhledem
k vyznamu naplné bude tento vyzkumny cil akcentovan v r. 2018 a nasledujicich letech.

V druhém cili jsou zformovany vyzkumné aktivity vedouci k omezeni vyskytu obsahu
Skodlivych latek v surovinach (mykotoxiny, residua pesticidl, fluor, nitrosaminy), vyzkumu
technologickych souvislosti tvorby procesnich kontaminantd ve vyrobé (biogenni aminy,
ATNC), moznosti jejich predikce, prevence a snizovani (napf. oSetfeni semen
nizkoteplotnim plazmatem, filtraéni nanomaterial) rizik dopadl na finalni produkty.

Tretim cilem je optimalizace a vyvoj technologickych postupl s vyuZitim metod
inteligentniho Fizeni za uc€elem zvySovani efektivity Fizeni vyroby, snizovani energetické
naro¢nosti a za ucelem vysSiho vyuZiti vstupnich materialll (napf. optimalizace procesu
vyroby piva pro membranové filtrace, prediktivni modely s vyuZitim multisenzorového
zarizeni pro fizeni vyroby piva).

Ctvrtym cilem je vyvoj novych vyrobkd s vysokou pfidanou hodnotou pro skupiny obyvatel
se specialnimi poZzadavky na vyzivu (napf. vyvoj napojl s vyuzitim Merliku Cilského, vyrobky
se zvySenym obsahem zdravotné prospéSnych polyfenoll zeleného chmele) a pfiprava
funkCnich potravin se zvySenym obsahem biologicky aktivnich latek, ekologicky pFiznivymi
technologickymi postupy (vyuziti netradi¢nich mikroorganizmua se specifickymi viastnostmi
pro vyrobu kvasenych napoju).

Patym cilem je vyvoj novych analytickych metod pro rychlé sledovani procesnich
kontaminantu, traceability surovin a rozvoj nové metody senzomického profilovani surovin a
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piva, dulezité pro zjiStovani autenticity a zajisténi charakteristiky ¢eského piva pro budouci
generace. Nové vyvijené mikrobiologické metody budou cileny pro dalsi vyzkum kulturnich
(rozvoj biotechnologii) i technologicky nezadoucich mikroorganismu, jejich rychlou detekci
za uCelem preventivni ochrany kvality vyroby a snizovani naklad na sanitace.

4.1 Celkové vystupy DKRVO za obdobi let 2018 — 2022

a) dle klicové oblasti zmén B: Excelence zemédélského vyzkumu Koncepce VaVal

MZe
Druh vystupu 2018 2019 2020 2021 2022 Celkem
Jimp. (Q1 a Q2) 6 5 6 7 7 31
P 3 8 3 4 4 22
CELKEM 9 13 9 11 11 53
b) dle RIV

Druh vystupu 2018 2019 2020 2021 2022 | Celkem
Publikaéni vystupy — ostatni 29 25 22 26 26 128
Aplikované vysledky — ostatni 15 16 16 17 18 82
Ostatni 50 55 55 55 55 270
CELKEM 94 96 93 98 99 480
4.2 Dosavadni vystupy za obdobi let 2012 — 2016

Druh vystupu 2012 2013 2014 2015 2016 Celkem
Jimp. 11 6 11 10 7 45
ztoho Q1 a Q2 2 4 5 2 6 19
Jsc 0 1 2 0 0 3
Jrec. 24 25 12 19 15 95
B 0 0 0 0 0 0
C 0 0 0 4 0 4
D 0 2 2 0 0 4

P 3 2 4 3 2 14
G 0 1 0 0 0 1
H 6 0 1 0 0 7
N 1 2 1 0 1 5
Z 0 0 1 0 0 1

F 4 2 4 1 3 14
R 0 0 0 0 0 0
A 0 0 0 0 0 0
M 0 1 1 2 0 4
w 1 2 7 6 9 25
(0] 45 46 56 71 74 292
CELKEM 95 90 102 116 111 514
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4.3 Nejvyznamnéjsi vystupy za obdobi let 2012 — 2016

10.

P-CZ: Kosatr, K., Kubizniakova, P.: Zpusob zjiStovani vhodnosti urcitého kmene nebo
smési kmenU pivovarskych kvasinek ke zkouskam na pouzitelnost daného kmene
nebo smési kmenu pivovarskych kvasinek pro technologii HGB. 304311. Praha,
15.1.2014.

EP: Matoulkova, D., Kosal, K.: Method for identification of bacteria of the genus
Pectinatus and culture medium therefor. EP 2377919B1. Evropskéa patentova
kancelar - 25.3.2015.

P-CZ:Slaby, M., Matoulkova, D.: Zpisob vyroby nealkoholického piva se snizenym
obsahem glutenu a zatézujicich sacharidl, a nealkoholické pivo se snizenym
obsahem glutenu a zatézujicich sacharid( pfipravené timto zplisobem. Patent €.
306371. Praha, 9.11.2016.

P-CZ: Hartman, |., MikySka, A., Ouhrabkova, J., Vavreinova, S.: Pohankovy slad
karamelovy a barvici. 305872. UPV Praha, 9.3.2016.

Jimp. Q1 : DuSek, M., OlSovska, J., Krofta, K., Jurkova, M., Mikyska, A.: Qualitative
Determination of 3-Acids and Their Transformation Products in Beer and Hop Using
HR/AM-LC-MS/MS. J. Agric. Food Chem. 62 (31): 7690-7697, 2014, DOI:
10.1021/jf501852r.

Jimp Q1: Felsberg, J., Jelinkova, M., Kubizniakova, P., Matoulkova, D.:
Development of a species-specific PCR assay for identification of the strictly
anaerobic bacterium Selenomonas lacticifex found in biofilm-covered surfaces in
brewery bottling halls. Journal of Applied Microbiology 117(5): 1328-1335, 2014,
DOI: 10.1111/jam.12610.

Jimp. Q1: DuSek, M., Jandovska, V., Cermak, P., Mikyska, A., OlSovska, J.: A novel
approach for identification of biologically active phenolic compounds in complex
matrices using hybrid quadrupole-orbitrap mass spectrometer: A promising tool for
testing antimicrobial activity of hops. Talanta (156-157): 209-217, 2016,
http://dx.doi.org/10.1016/j.talanta.2016.05.018.

Jimp. Q1 : B&lakova, S., Beneova, K., Svoboda, Z., Mikulikova, R., Caslavsky, J.:
The occurrence of the selected fusarium mycotoxins in Czech malting barley. Food
Control 37(March): 93-98, 2014, DOI: 10.1016/j.foodcont.2013.09.033.

Jimp. Q1: Bittner, M., de Souza, A.C., Brozova, M., Matoulkova, D., Dias, D.R.,
Branyik, T.: Adhesion of anaerobic beer spoilage bacteria Megasphaera cerevisiae
and Pectinatus frisingensis to stainless steel. LWT - Food Science and Technology
70: 148-154, 2016.

Jimp. Q1: Pilafova, V., Gottvald, T., Svoboda, P., Novak, O., BeneSova, K.,
Bélakova, S., Novakova, |.: Development and optimization of ultra-high performance
supercritical fluid chromatography mass spectrometry method for high-throughput
determination of tocopherols and tocotrienols in human serum. Analytica Chimica
Acta 934(31): 252-265, 2016, http://dx.doi.org/10.1016/j.aca.2016.06.008.
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5. VYZKUMNE ZAMERY

5.1 Udrzitelna produkce ¢eského piva se zvlastnim zamérenim na exportni potencial
¢eskych surovin a finalniho vyrobku

5.1.1 Navaznost na Koncepci VaVal MZe

Klicova oblast: C. UdrZitelna produkce potravin

Vyzkumné sméry: V. Rostlinna produkce a rostlinolékarstvi
VII. Produkce potravin

Vyzkumné cile:

V.1. Geneticka diverzita, Slechténi rostlin

V.3. Rostlinolékarstvi, ochrana rostlin v€éetné ochrany skladovanych zemeédélskych produktd
V.4 .Dostate€na a bezpecna rostlinna produkce

V.6.Adaptace rostlinné produkce na dopady zmény klimatu a relevantni opatfeni ke
zmirnovani zmény klimatu

VI1.1.Vyzkum sloZeni potravinovych surovin, potravin a jejich bioaktivnich sloZek a jejich
vlivu na lidské zdravi

VI1.2.Vyzkum novych potravin a vyrobnich postupu a specialnich potravin pro definované
skupiny obyvatel

VII.3.Vyzkum a vyvoj modernich metod hygieny a sanitace v potravinovém fetézci
VIl.4.Technologie pro vyrobu a pfipravu potravin

VII.5. Rozvoj nanotechnologiii a vyrobkl na jejich bazi

VI1.6.Nové metody analyzy sloZeni potravinovych surovin, potravin a jejich vlastnosti

5.1.2 Abstrakt

VZ Vyzkumného ustavu pivovarského a sladarského (VUPS) spada do klicové oblasti
C) Udrzitelna produkce potravin ve smérech V. a VIl.. Je cilen na zajisténi kvalitnich
surovin, zdravotni nezavadnosti surovin a vyrobk(, vyrobky se zdravotnim benefitem a
ekologicky pfiznivé procesni postupy v ramci trvale udrzitelného rozvoje fetézce produkce
surovin a vyrobkl tuzemského sladafského a pivovarského primyslu. Duraz je kladen na
ziskani fundamentalnich poznatki pro dlouhodobou udrzitelnost CHZO Ceské pivo z
hledisek surovinovych zdrojl, technologie, autenticity a kvality.

VZ sdruzuje a propojuje relevantni vyzkumné cile v institucionalni podpofe VUPS,
projektech s koncem fedeni v roce 2019 TE02000177 (TACR) Centrum pro inovativni vyuZiti
a posileni konkurenceschopnosti ¢eskych pivovarskych surovin a vyrobkd (2014-2019),
LO1312 (MSM) Vyzkumné senzorické centrum v Praze a Vyzkumna a vyvojova varna -
udrzitelnost a rozvoj (2014-2019) a dalsich projektech - TACR, GACR, NAZV, 7.RP EU s
participaci VUPS kongicich v roce 2016 a dfive.

Bazi vyzkumného planu IP — VUPS a VZ je dlouhodoby vyzkum nové Slechténych
odrid sladovnického jeémene a chmele a hodnoceni surovin v aktualni sklizni,
fyziologickych a technologickych vlastnosti pivovarskych kvasinek, rozSifovani poznatkd o
specifickych analytickych a senzorickych vlastnostech ¢eskych pivovarskych surovin a piva.

8




Priloha 1

Tyto vysledky jsou a budou utilizovany predevSim tuzemskymi Slechtiteli, péstiteli,
sladafskym a pivovarskym priimyslem a statni spravou (UKZUZ, MZe) pro zvy3eni kvality
produkce a konkurenceschopnosti. Spoluprace je navazana se viemi vyznamnymi subjekty
v oboru.

Problematice tuzemské produkce sladovnického je€mene a zmén klimatu je vénovan
vicelety vyzkum VUPS v rdmci IP (studium vztahu klimatickych podminek ve statech EU) a
kvality je€mene-sladu-piva) a nové podanych projektech (NAZV, Interreg, partnefi Mendelu,
Agrotest fyto, ZV Troubsko, Selton a dalsi). V dalSich obdobnych podanych projektech je
feSena problematika vinohradnictvi.

Dullezitou soucasti VZ je vyzkum surovinovych a technologickych souvislosti
cizorodych latek (nitrosaminy, rezidua pesticidd, akrylamid, fluor) mikrobialnich
kontaminantt v surovinach, ve vyrobé& a vyrobku a jejich Skodlivych produktd (mykotoxiny,
biogenni aminy).

Soucasti VZ je vyvoj novych (filtraéni nanomaterialy - Mendelu, TU Liberec,
nechemické oSetfeni semen, obilovin a sladu nizkoteplotnim plazmatem) nebo
optimalizovanych technologii a procesnich méficich pristroji a systému pro zajisténi kvality
vyrobkl, materidlovych a energetickych uUspor ve vyrobé. Velmi vyznamny dopad na
omezeni vyskytu Skodlivych latek (mykotoxind) v plodinach pro vyrobu potravin a krmiv
miZe mit oSetfeni proti plisnim nizkoteplotnim plazmatem. Re$ena je problematika
anaerobnich kontaminantl pivovarské vyroby a pfislusnych HACCP.

Kromé modelovani vyrobnich technologii je pfedmétem vyzkumu modelovani
senzorickych vlastnosti finalnich vyrobkd pomoci nové techniky zvané senzomika, ktera
koreluje detailni analytické a senzorické profily senzoricky aktivnich latek v surovindch a
findlnim vyrobku. DalSim segmentem je vyvoj hi-tech analytickych postupl je vyzkum
odrtdovych marker jeémene a chmele pro spolehlivé stanoveni autenticity a traceability
pivovarskych surovin.

V oblasti bioaktivnich sloZzek potravin a potravin pro definované skupiny obyvatelstva
jsou vyvijeny napf. nové vyrobky se zvySenym obsahem zdravotné prospésnych polyfenolt
(prenylflavonoidy, proanthokyanidiny zeleného chmele), nealkoholické a nizkoenergetické
népoje pro celiaky a obiloviny s vysokym podilem dietni vlakniny.

Ve spolupraci s lékafskymi pracovisti (LF UNOB, LF Palackého univerzita) jsou
hledany antimikrobialni slozky chmele s uc&innosti proti vyznamnym patogentim (viry,
baktérie), které zplsobuji zavazna infekEni onemocnéni a jejichz rezistence proti
antibiotikim/antivirotiklim stoupa.

6. SMLUVNI VYZKUM A VYVOJ

Udrzitelnost CHZO Ceské pivo je podminéna Fadou vyzkumnych aktivit, na kterych se
podileji prostfednictvim participacnich smluv Ceské pivovary, sladovny a Slechtitelské
organizace: Plzefisky Prazdroj, as.; Sladovny Soufflet, CR; Pivovar Budvar, n.p.; Heineken
Ceska republika, a.s., Pivovar Litovel, a.s.; Pivovar Zubr, a.s.; Pivovar Holba, a.s.;
Ceskomoravské sladovny, a.s; Moravamalt, s.r.o.; Pivovary Lobkowitz Group, a.s.;
Limagrain Central Europe Cererals, s.r.o., Rodinny pivovar Bernard, a.s., Raven Training,
s.r.o., Sladovna Bernard, a.s., Méstansky pivovar v Poli¢ce, a.s.

Hlavnimi sméry vyzkumu jsou:

Vyzkum a vyvoj odrlid sladovnického je€émene, Pivovarské zkousky perspektivnich odrad
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sladovnického jeémene, Vyzkum a vyvoj odrdd chmele (VUPS vydava seznam odriid
vhodnych pro c&eské pivo), Hodnoceni sklizni sladovnického je€mene a chmele,
Senzomicka mapa surovin pro ¢eské pivo a senzomicka mapa Ceského piva, Polyfenolové
latky v surovinach pro ¢eské pivo a ¢eském pivu, Vyzkum prenylflavonoidd, oligomernich
proanthokyanidin a glykosidu flavonoidd v pivu, Mapa vyskytu mykotoxind v aktualni
sklizni sladovnického jeémene, Vyznam a vyskyt striktné anaerobnich kontaminantd
v pivovarské vyrobé&, Vyzkum a konzervace technologickych vlastnosti pivovarskych
kvasinek vhodnych pro &eské pivo. Celkovy objem financi je uveden v tabulce niZe.
Pfedepsany 10% narust smluvniho vyzkumu bude pokryt smlouvami s novymi partnery.
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7. PORADENSTVI A VZDELAVANI

Poradenskou ¢&innost VUPS zajistuje pro cely pivovarsko-sladafsky obor a dalsi
biotechnologie. Doporuéuje odridy jeémene a chmele vhodné pro CHZO Ceské pivo,
certifikuje sanitacni a myci prostfedky pro vyrobu a gastronomii.

Organizuje konference, seminafe a workshopy k aktualnim otdzkam technologie, kontroly a
souvisejicich legislativnich pFedpist (vystupy v RIV M a W). Aktudlni informace jsou
publikovany na webu VUPS a formou e-mailového bulletinu (e-legislativni informace, VUPS
Newsletter).

Vzdélavaci ginnost VUPS zajistuje pro vyrobce sladu, piva a dalich napojd, pracovniky
dalsich VUPS (v&etné VS) a statni spravu (SZPI) formou Senzorickych seminafu I. a Il.,
Senzorickou komoditni zkouskou Il. stupné, vzdélavacich Moduld 1. a Il. a Skoleni v oblasti
mikrobiologické kontroly provozu, technologie a legislativy.

Dale VUPS realizuje pro $irokou vefejnost akreditovany MSMT Rekvalifikaéni kurz —
Pivovarnické a sladovnické prace, ktery umozriuje nova uplatnéni na trhu prace.
Popularizace resortni VaVal je zajiStovana vydavatelskou cinnosti, kdy hlavni aktivitou
Vydavatelstvi VUPS je vydavani odborného éasopisu Kvasny priimysl, ktery je zafazen na
seznamu uznavanych recenzovanych odbornych d&asopist. Dale realizace vydavani
neperiodickych publikaci (knihy, rogenky VUPS). Dal$i popularng-nauéné aktivity jsou
planovany na popularizaci védy v ramci akci Zemé zivitelka, Noc védcu apod.

V Senzorickém centru probihaji Spotfebitelské testy, kdy je do hodnoceni zapojena Siroka
laicka vefejnost a vysledky jsou publikovany kazdy 2. tyden v deniku Blesk, nebo jsou
uréeny pro vyrobce potravin &i obchod. VUPS organizuje a zajistuje odborné degustaéni
soutéze (Ceské pivo, Cerevisia specialis — Pivni special roku, Zlaty pohar PIVEX).
Propagacni material — nabidky: Sbirka pivovarskych mikroorganismu - RIBM 655, mladinovy
koncentrat a pofadana Skoleni, seminare a kurzy.

VUPS se v médiich (televize, radio) pravidelné vyjadfuje k aktualnim otazkam Pivovarstvi a
sladafstvi, zejména ve zpravodajskych pofadech (Udalosti CT apod.).

VUPS je ¢lenem Ceského svazu pivovar( a sladoven, z.s. (CSPS), ktery zajistuje kontakty s
legislativnimi a spravnimi organy, Hospodafskou a Agrarni komorou CR, Svazem
zaméstnavatell; prdmyslovymi, veédecko-vyzkumnymi, obchodnimi a zemédélskymi
organizacemi a podava témto institucim spoleéné navrhy a stanoviska. Svaz zastupuje
zajmy svych ¢lend i na mezinarodnim poli v pivovarskych a sladafskych institucich a
organizacich (Brewers of Europe).

VUPS je &lenem Ceské membranové platformy, z.s. (CZEMP), ktera sdruzuje odborniky a
vyznamné instituce zamérené na vyzkum, vyvoj, inovace a aplikace membranovych procesu
v Sirokém spektru technologickych a vyrobnich odvétvi. Hlavni cinnosti platformy je
propagace a popularizace membranovych procesu, vzdélavani laické i odborné vefejnosti,
vydavani odbornych publikaci a studii. Dulezitou ¢&innosti je organizace seminarq,
workshopU a narodnich i mezinarodnich konferenci. Vyznamna je spoluprace se subjekty
vyuzivajicimi membranové procesy ve vyzkumu, vyvoji a konkrétnich aplikacich s dirazem
na inovace, transfer technologii a spolupraci mezi primyslovou a akademickou sférou v
Ceské republice i v zahraniéi.
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Sougasny Indikativni | Indikativni
Indikatory stay hodnota hodnota Struény popis
2018-2019 | 2020-2022
Pocet odbornych a 2016 (1x) 1 2 Pivovarsko-sladafsky
popularné-nauénych seminar
aktivit 2017 (1x) 1 1 Pivovarsko-sladarské
dny (konference)
2016 (11x) 20 30 Senzoricky seminar |.
2016 (4x) 8 12 Senzoricky seminar Il.
2016 (4x) 8 12 Senzoricka komoditni
zkouska Il. stupné
»Vybrany posuzovatel
pro senzorickou analyzu
piva“
2016 (1x) 3 4 Rekvalifikaéni kurz -
Pivovarnické a
sladovnické prace
(Akreditace MSMT-
36256/2015-1/845)
2017 (1x) 2 3 Noc védcl
2017 (0x) 2 3 Zemé Zivitelka
Pocet médii vyuzitych Vydavatelska ¢innost:
k popularizaci 2017 (6x) 12 18 Kvasny pramysl (odborny
vyzkumné cinnosti recenzovany ¢asopis)
2017 (1x) 2 3 Odborné monografie:
2017 (1x) 2 3 Chmelafska ro¢enka
2017 (1x) 2 3 JeCmenarska roCenka
Pivovarsky kalendar
Propagacni material
(nabidka Sbirka
pivovarskych
mikroorganismu - RIBM
2017 (25x) 50 75 655)
4 8 12 Spotiebitelské testy
5 10 15 VUPS Newsletter
Televize, rozhlas
Pocet platforem a jejich 1 2 3 Cesky svaz pivovar( a
éinnost sladoven, z.s.
Ceska technologickéa
platforma pro potraviny
Federace Ceskych a
1 2 3 slovenskych sbirek
mikroorganismu
Ceska membranova
1 2 3 platforma, z.s.
CELKEM 69 137 207 413
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8. MEZINARODNI SPOLUPRACE VO VE VAVAI

VUPS je zapojen do mezinarodni spoluprace v komisich EBC (European Brewery
Convention) a MEBAK (Mitteleuropaischen Brautechnischen Analysenkommission) a pro
Slovenskou republiku v téchto komisich zajistuje analytické prace.

VUPS je zapojen do mezinarodnich projektt, kdy spolupracuje se zahranié¢nimi institucemi:
Lodz University of Technology, Faculty of Biotechnology and Food Sciences, (Polsko),
Corvinus University of Budapest (Madarsko), Fakulta chemickej a potravinarske;j
technoldgie, Slovenska technicka univerzita v Bratislavel (Slovensko), RTA (Spanélsko),
Institute of Photonic Sciences (Spanélsko), Siro Aquilar S.L. (Spanélsko), Campden BRI
(Velka Britanie), University of Strathclyde (Velka Britanie), Peacock Technology Ltd. (Velk&
Britanie), VTT Research Centre of Finland (Finsko), Gasera Oy (Finsko), The European
Federation of Food Science and Technology (Holandsko), Nilma S.p.a. (Itélie), Petkom -
Petko Angelov, Agricultural Academy (BG), Univerza v Mariboru, InSitutza hmelarsko in
pivovarstvo Slovenije, Slovinsko, Institute of Cryobiology and Food Technology, Institute of
Plant genetic Resources "K.Malkov"- Sadovo (BG), Ini-Inovation GmbH.

Probiha konzultace studenta na zahraniéni université (School of Biosciences

The University of Nottingham). Research Center Weihenstephan for Brewing and Food
Quiality Technicka univerzita Mnichov (TUM)

VUPS (Senzoricky panel) je zapojen do pravidelného trénovani pomoci mezinarodniho
systému FlavorActiv.

Pfedpokladana spoluprace: Aktualné planovany projekt s dinskym partnerem (China
National Research Institute of Food and Fermentation Industries (CNRIFFI)) na téma
studium autenticity pivovarskych surovin.

Indikatory

Soucasny
stav

Indikativni
hodnota
2018-2019

Indikativni
hodnota
2020-2022

Struény popis

Pocet grantd Horizon
2020 nebo FP9

0

1

1

Pocet zahrani¢nich
grantd mimo Horizon
2020 nebo FP9

7. rdmcovy program
(MUSE-Tech -
Multisenzorova
technologie pro fizeni
potravinarskych procesu)
Erasmus+ (Agro-
technologicky trénink
zaloZeny na ekologickém
zemédélstvi — pSenice
jednozrnka — starovéka
inovace 1)

International Visegrad
Fund (V4 Dédictvi kvality
tradiCnich napoju)

Projekt Leonardo da
Vinci: Micro-brewing
learning and training
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program “LdV Beer
School” Univerza

v Mariboru, InSitutza
hmelarsko in pivovarstvo
Slovenije, Slovinsko

Pocet zapojeni do
projektd ERA NET

Pocet formalnich dohod
0 spolupréci

Agricultural Academy
Sofia 1373
Bulharsko

Pozn: pfed podpisem
Research Center

3 Weihenstephan for
Brewing and Food
Quiality Technicka
univerzita Mnichov
(TUM)

Aktivity VO

Specifikace aktivity

Kolektivni €lenstvi VO v nevladnich
mezinarodnich organizacich VaVal

Individualni ¢lenstvi zastupct VO v nevladnich
mezinarodnich organizacich vyzkumu a vyvoje

¢len Analytické komise EBC (Evropska
pivovarské konvence)
I : /o MEBAK
(Stfedoevropska pivovarska analyticka
komise)

I - Brewing
Science Group EBC (Evropska
pivovarska konvence)
I

¢len Brewing Science Group EBC
(Evropské pivovarska konvence)

Clen Product IMT (Issue Management
Team, Brewers of Europe

Dalsi formy mezinarodni spoluprace

Mezinarodné registrovana Sbirka
pivovarskych mikroorganismud (RIBM
655) je od roku 1964 Clenem Federace
Ceskych a slovenskych sbirek
mikroorganism.
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9. PERSONALNIi ZABEZPECENI

9.1 Struktura zaméstnancu

el . . - Pracovni Uvazek
Kvalifika€ni skupina Pocet osob (FTE)
Védecko-vyzkumny pracovnik 16 16,00
Technik ve vyzkumu 19 19,00
Student 7 1,33
Rezijni zaméstnanec 5 5,00
CELKEM 47 41,33

* Detailni struktura a ¢lenéni zaméstnancl bude pfredmétem Rozhodnuti pro pfislusny rok

9.2 Lidské zdroje

Management VUPS si je plné védom skutednosti, Ze vyzkumna organizace musi mit pro
zajisténi optimalni vykonnosti vyzkumnych tym0O motivujici firemni prostfedi. Systém
motivaci je nastaven s ohledem na pfedpokladany osobnostni profil vyzkumnika, ktefi jsou
do VO organizace pfijimani. Proces vybéru pracovniku je kliCovy a jeho spravné nastaveni
je zakladem pro fungujici motivaéni systém organizace.
V Ceské republice ma pivovarsko — sladafsky obor vysokou prestiz a uchaze&i vétsinou
uvadeéji jako motivacni prvek touhu podilet se na vyzkumnych aktivitach v tomto oboru.
Chtgji pfinaset nové, prakticky vyuzitelné poznatky, které pomohou vysoky status ¢eského
pivovarnictvi a sladafstvi udrzet i v budoucnosti.
Znalost osobnostnich profill zaméstnancl a pochopeni jejich potfeb je tedy dualezitym
pilifem pro fungujici motivaéni systém VUPS.
Proto, s ohledem na vy3e uvedené, je ve VUPS kladen ddraz na vytvafeni kariernich
programU pro jednotlivé pracovniky a jejich osobni profesni rozvo;j.

v’ Je podporovana aktivni Ucast vyzkumnych pracovniki na mezinarodnich a

tuzemskych konferencich, odbornych seminafich a workshopech.

v' Ke zvy$ovani kvalifikace jsou vytvoreny podminky pro dalSi vzdélavani
v'V prostorach Ustavu jsou otevieny kurzy angliétiny pro pokrogilé (financovano VUPS)

v'Je podporovana prednaskova ginnost vyzkumnych pracovnikil na univerzitach a VS
(napf. Mendelova univerzita v Brné, VUT v Brné, Masarykova univerzita v Brné, UTB
Zlin). PFimy osobni kontakt se studenty je dulezity pro ziskavani novych talentl a
vytvareni kontaktl pro ziskavani spole€nych projektd s akademickou sférou

v" Do aktivit podporujici osobni rozvoj je mozné zaradit systém interniho vzdélavani,
které spociva v pravidelnych workshopech, kdy ¢lenové tymuU pfipravuji na dané
téma prehled aktualnich védeckych poznatkdl v kombinaci s novinkami z pramyslu.
Tento zpusob sdileni védeckych poznatku je nastrojem k upeviovani tymové prace,
rozSifuje znalostni radius vyzkumnika a zvySuje povédomi o vyzkumnych cilech
organizace jako celku.

Kazdoro¢né jsou pfijimani studenti magisterského i doktorandského studia, ktefi jsou
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zapojovani do vyzkumné ¢innosti. Talentovani studenti jsou motivovani financné a cilené je
pro né vytvaren prostor pro nejlepSi budouci uplatnéni nejen s ohledem na jejich studijni
zaméreni, ale i z hlediska potfeb personalniho zajisténi vyzkumnych programd VUPS.
Dulezita je také pfima komunikace vyzkumnikl s primyslovymi partnery, ktera umozriuje
nejen ziskavani nejnovéjSich informaci o pozadavcich ze strany pramyslu, ale i efektivni
prevod vysledk( vyzkumu do praxe. Tento komunikaéni tok je pro porozuméni fungovani
aplikovaného vyzkumu a osobni profesni rust vyzkumnikd kliCovy.

Motivaéni systém je ve VUPS kodifikovan ve dvou zakladnich dokumentech. Kolektivni
smlouvé a Kariérnim fadu.

Hmotnou motivaci je pfedevSim finanéni ohodnoceni vyzkumnikl formou jasné
definovanych podili na pfijmech ze ziskanych projektu a fixni ¢astkou za kazdy ziskany bod
v RIV. Tento vypoCet odmény bude modifikovan s ohledem na pfipravovany novy systém
hodnoceni VO.

Pro VS zaméstnance zaveden dvousloZzkovy mzdovy systém, sloZeny ze zakladni (tarifni)
mzdy a pobidkoveé sloZky, tzv. bonusu. Vyplata bonusu je vazana na plnéni kritérii, které
jsou nastavovany v souladu se strategii Ustavu a podporuji proaktivni postoje vyzkumnych
pracovniku.

Pro rok 2018 je pfipravena k odsouhlaseni doloZka Kolektivni smlouvy, ve které bude
kodifikovan stimulaéni pfiplatek za ziskany projekt vramci nékterého z Evropskych
programl.

Resitelsky tym DKRVO VUPS je stabilni a tvofi jej, s vyjimkou studenti, kmenovi
zaméstnanci VO, pfevazné s dlouholetou praxi na tomto poli vyzkumu. Ve skupiné védecko-
vyzkumnych pracovnikl jsou na mista uvolnéna odchodem do dlchodu pfijimani

specializovani pracovnici (| | EEEEEEE. - specialista na hmotnostni spektrometrii,
. - Giivc odborni asistenti VSCHT Praha), nebo
z fad diplomantt/doktorandt pusobicich na VUPS (G

Sougasny Indikativni | Indikativni
Indikatory stay y hodnota hodnota Struény popis
2018-2019 | 2020-2022

Pocet studentu Pracovnici Gstavu jsou
doktorského studijniho vedoucimi nebo
programu, kde jsou VO 5 5 6 konzultanty PGS
konzultanim studentd P UK,
pracovistém Mendelu a MU Brno
Podi -

?d” mla’dych o Ve vyzkumné ¢innosti
vyzkumnych pracovniku : o .

L, 4 4 5 jsou zapojeni studenti

do 35 let zapojenych do

. o : PGS
vyzkumné &innosti
Pocet navrhi mladych Pocet navrhl se zvysi
pracovniku do soutézi o s generacni obménou
ocenéni mimoradnych 5 5 4 vyzkumnych pracovniku
vysledku ve VaVal Pozn: RNDr. Matoulkova,

PhD., zvitézila v soutézi
0 Cenu ministra 2016 za
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nejlepsi aplikovany

vysledek
Pocet a (podil) V jednani vyslani 1
zahranicnich pracovnika do Research
vyzkumnych pracovniki Center Weihenstephan
zaméstnanych ve VO 0 1 1 for Brewing and Food

Quality Technicka
univerzita Mnichov

(TUM)
Pocet a (podil) Ceskych VO planuje postupné
vyzkumnych pracovnik( vysilani pracovnikl na
pracujicich 1 1 2 konkrétni spolupraci do
v zahrani¢nich zahranici (KU Leuven,
vyzkumnych organizaci TU Munchen)

10. FINANCNi ZABEZPECENI DKRVO

10.1 Pozadovana vyse institucionalnich prostiedki na DKRVO a dalSi planové

prostiredky
Rok IP ze s}at. UP ze sltat. Zahraqlcnl Sr/nluvm Jlnve Zd[Ojel CELKEM
rozpoctu rozpoctu zdroje vyzkum | (upfesnéte)
2018 12 498 13 750 900 4 300 2 500 33948
2019* 12 498 13970 1 000 4730 2 500 34 698
2020* 12 498 14 900 1850 5203 2 500 36 951
2021* 12 498 15 800 2 550 5700 2 500 39 048
2022* 12 498 16 650 3600 6 200 2 500 41 448

Veskere prostredky uvedeny v tis. K¢

11. ZAVER

Vyzkumny Ustav pivovarsky a sladafsky, a.s. je privatni organizaci splfujici
pozadavky EK pro status vyzkumné organizace. PfedloZzeny plan dlouhodobé koncepce
rozvoje VUPS reflektuje dlouhodobou strategii spoleénosti schvalenou predstavenstvem
a.s., cilenou na detailni vyzkum ¢&eského piva a surovin pro jeho vyrobu, zdravotni
bezpecénost surovin, procest a vyrobku, zvySovani kvality vyrobk( a procesl véetné inovaci
a transfer vysledkd do oborové praxe. Ugelem, findlnim efektem je udrZeni tradiéni
produkce kvalitniho je€mene (sladu), chmele a piva z tuzemskych surovin a zvySeni
konkurenceschopnosti téchto komodit na svétovych trzich. Tyto a souvisejici cile vyzkumu
VUPS organicky zapadaji do dvou vyzkumnych smérl a fady vyzkumnych cili Koncepce
VaVal MZe 2016-2022.

VUPS ma v oboru specifické postaveni, je jedinou vyzkumnou organizaci v CR, jejiz
hlavni &innosti je komplexni vyzkum v oblasti sladafstvi a pivovarstvi a ma dlouholetou
vyzkumnou spolupraci se Slechtiteli jeCmene a chmele a prakticky vSemi sladovnami a

! prostiedky z hospodarské cinnosti
* (idaje pro rok 2019 — 2022 jsou pouze indikativni
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pivovary véetné podnikl vlastnénych nadnarodnimi spole¢nostmi. Konsorcialni charakter
smluv pfitom zpfistupniuje vysledky i malym a stfednim podnikim, které nedisponuji
prostfedky na vyzkum. Jednim z benefitt této pozice VUPS bude i pusobeni na vyrobni
spole¢nosti k naplnéni cild Koncepce vramci smluvniho vyzkumu a fady workshopu
poradanych VUPS pro pracovniky vyrobnich podnik( v oboru.

Resitelsky tym VUPS je sloZen prevazné z erudovanych pracovnikd s dlouholetou
praxi ve vyzkumu, je a bude doplfiovan mladymi pracovniky, zejména studenty PGS a
magisterského studia podilejicimi se na fe$eni VZ. VUPS disponuje i materialné-technickym
zazemim odpovidajicim naro¢nym ukolim planovaného vyzkumu, od roku 2010 byla
vramci investi¢nich programi vybudovany 2 moderni pivovarské pilotni jednotky a
vyzkumné senzorické centrum, v planu je pilotni sladovna, a byly pofizeny Spickové
analytické pfistroje (LC/MS-MS a GC/MS-MS). Zna¢na &ast vyzkumnych aktivit zahrnutych
vplanu VZ je feSena ve spolupraci s partnerskymi VO ve vyzkumnych projektech
sdruzenych v DKRVO.
Vyzkumny plan DKRVO VUPS zahrnuje i aktivity navrh( projektt podporovanych
z vefejnych zdroji, podanych ve VS NAZV, TACR a dalich vroce 2017. V pfipadég, Ze
projekty nebudou pfijaty k feSeni, budou prace na téchto aktivitach redukovany a budou
hledany dalSi zdroje financovani.
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