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Senzoricka analyza piva

Pozadavky konzument( piva na senzorickou kvalitu a pestrost nabidky riznych druh stale
rostou, coz klade stdle vétsi naroky na senzorické posuzovani. Aby byly parametry piva
porovnatelné, musi byt podminky a zplisob degustace jednotné a jasné dané. Podminky
degustace a zplsob vycviku a vybéru posuzovateld fesi narodni a evropské normy, vlastni
hodnoceni popisuje mezinarodni konvenéni metodika EBC 13.12 a fada odbornych
cizojazycnych publikaci. Na ceském trhu vSak dosud neexistuje Zadna
ucelena publikace, ktera by ceskému ctendri
pribliZila vsechny tyto
potfebné informace. Nova
kniha ,Senzoricka analyza
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pohled na problematiku
senzorické analyzy piva u nas
a ddraz je prirozené kladen pavel Ceika
na pivo nasi provenience. Je
urcena odbornikiim v oboru,
ale i zajemcim o pivo, ktefi

se chté&ji naucit posuzovat
predmét svého zdjmu co moznd
nejobjektivnéji. Je rozdélena
do deviti kapitol, reflektujicich
soucasny stav poznani v teoretické
i praktické roviné.
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